ROZPORZADZENIA
MINISTRA ZDROWIA"

w sprawie procedur urz¢gdowych kontroli ZywnoSci organéow

Panstwowej Inspekcji Sanitarnej

Na podstawie art. 74 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci

i zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225) zarzadza sig, co nastgpuje:

Rozdzial 1

Przepisy ogolne

§ 1. Rozporzadzenie okresla:

1) procedury urzgdowych kontroli zywnos$ci w zakladach podmiotéw dziatajacych na rynku
spozywczym podlegajacych nadzorowi organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, w tym
szczegOlowy sposob i tryb przeprowadzania urzgdowych kontroli w produkcji i w obrocie, z
uwzglednieniem zakresu czynnos$ci kontrolnych, obejmujacych kontrole:

a) dokumentacji,

b) obowiazujacych w zaktadzie wewngtrznych systemow kontroli jakosci zywnosci 1 prze-
strzegania zasad higieny, w tym systemu HACCP,

c) higieny personelu;

2) procedury pobierania i analizy probek;

! Minister Zdrowia kieruje dziatem administracji rzadowej - zdrowie, na podstawie § 1 ust. 2 rozporzadzenia Prezesa Rady
Ministréow z dnia 18 lipca 2006 r. w sprawie szczegotowego zakresu dziatania Ministra Zdrowia (Dz. U. Nr 131, poz. 924).
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3) wzor swiadectwa potwierdzajacego wyniki badan laboratoryjnych pobranych probek srodkow

spozywczych.

§2.1. Procedury wurzedowych kontroli okreslaja sposdob 1 tryb postgpowania
upowaznionych pracownikéw organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, zwanych dalej
»,upowaznionymi pracownikami”, w trakcie przeprowadzania urzedowych kontroli, w tym wzory
dokumentow i sposoby dokumentowania czynno$ci kontrolnych, z uwzglednieniem wymagan
okreslonych w tym zakresie w rozporzadzeniu (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i
Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgdowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodno$ci z prawem paszowym 1 zywnosciowym oraz regulami dotyczacymi
zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE
Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200), zwanym dalej ,;rozporzadzeniem nr
882/2004”.

2. Procedury dotycza réwniez trybu postgpowania oraz czynnos$ci, o ktorych mowa w ust.
1, w zaktadach produkcji lub obrotu materiatami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu

z zywnoscia, zwanych dalej ,,materiatami i wyrobami”.

§ 3. Uzyte w rozporzadzeniu pojgcia oznaczaja:

1) towar (produkt) - S$rodek spozywczy, dozwolona substancj¢ dodatkowa, aromat,
rozpuszczalnik  ekstrakcyjny, inny skladnik ZywnoS$ci, substancje = pomagajaca
W przetwarzaniu oraz materialy 1 wyroby podlegajace granicznej kontroli sanitarnej;

2) bezpieczenstwo materialdéw 1 wyrobéw — ogdt warunkow i1 dziatan, o ktorych mowa w art. 3
ust. 3 pkt 5 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, zwanej
dalej ,,ustawa”, w odniesieniu do materiatow i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia;

3) jednostka losowania — okreslona ilos¢ towaru (produktu), stanowiaca spojna catos¢, pobierana
jednorazowo w celu utworzenia czgsci probki;

4) kontrprobka — probke, pobrana i zabezpieczona przez probobiorcg w ten sam sposob jak
probka pierwotna; kontrprobka pobierana jest kazdorazowo na zyczenie kontrolowanego lub
osoby reprezentujacej kontrolowanego oraz kazdorazowo w przypadku oceny partii towaru

(produktu) z importu:
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5) miejsce docelowego przeznaczenia — zaktad podmiotu dziatajacego na rynku spozywczym, w
ktorym moga by¢ sktadowane partie towarow (produktow) zgloszonych do granicznej
kontroli sanitarnej;

6) osoba odpowiedzialna za towar (produkt) - osobg fizyczna, osobg prawna albo jednostke
organizacyjna nieposiadajaca osobowosci prawnej, ktora zgodnie z przepisami prawa celnego
odpowiada za towar (produkt), we wszystkich przypadkach przewidzianych w tych
przepisach, a takze przedstawiciela takich 0so6b w rozumieniu przepisow prawa celnego;

7) partia - okreslong ilo$¢ towaru (produktu) pochodzacego z tego samego zrdédla, oznakowana ta
sama data minimalnej trwatosci, terminem przydatnosci do spozycia lub innymi znakami
identyfikujacymi oraz przechowywana i przewozona z panstwa trzeciego w tych samych
warunkach 1 w tym samym czasie, objeta wspdlnym zgloszeniem do granicznej kontroli
sanitarnej;

8) partia towaru (produktu) - okreslona ilos¢ $rodka spozywczego lub materiatu i wyrobu,
mozliwa do zidentyfikowania, z ktorej wyodrgbniana jest podpartia w celu pobrania probek
do badan laboratoryjnych;

9) podpartia towaru (produktu) — zidentyfikowana czg$¢ partii towaru (produktu) wyodrgbniona z
catej partii towaru (produktu);

10) produkcja materiatow i wyrobow — dziatania podejmowane przez producenta, ktérych celem
jest uzyskanie materiatéw 1 wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cia, obejmujace
przygotowanie surowcoéw, potproduktow do przerobu, ich przechowywanie, poddawanie
procesom technologicznym, pakowanie i znakowanie oraz inne przygotowanie do obrotu;

11) protokét pobrania probek do badan — dokument potwierdzajacy urzedowe pobranie probek
zywnosci lub materialbw 1 wyrobow przez upowaznionego pracownika podlegajacy
rejestracji;

12) protokot z kontroli sanitarnej — dokument sporzadzony w wyniku czynnos$ci podejmowanych
w ramach urzegdowych kontroli zywnos$ci lub materiatow 1 wyroboéw spetiajacy wymagania
okreslone w przepisach art. 67 — 72 Kodeksu postgpowania administracyjnego;

13) prébka pierwotna — okreslona ilo$¢ $rodka spozywczego lub materialu i wyrobu pobrana
jednorazowo z podpartii w celu wykonania badan laboratoryjnych;

14) probka ogdlna (potaczona) — probke otrzymana z polaczenia probek pierwotnych;

15) probka sanitarna — pobrane do badan naczynia, sprzet lub elementy wyposazenia zaktadu, a

takze wymazy z powierzchni roboczych lub skory ludzkiej;
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16) probkobiorca — upowaznionego pracownika do pobierania probek zywnosci oraz materiatow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cia do badan laboratoryjnych;

17) punkt granicznej kontroli sanitarnej — placowke zlokalizowana na przejsciu granicznym, w
ktorej upowaznieni pracownicy przeprowadzaja kontrole zgodno$ci z wymaganiami
zdrowotnymi partii towarow (produktow) pochodzacych z panstw niebedacych cztonkami
Unii Europejskiej;

18) arkusz oceny stanu sanitarnego — dokument zawierajacy oceng spelniania przez zaktad
wymagan w zakresie higieny, wypeliany przez upowaznionego pracownika w trakcie
czynnosci kontrolnych;

19) uzupehiajaca dokumentacja kontrolna - notatki, streszczenia z dokumentow, kserokopie
dokumentéw, wyciagi, fotografie sporzadzane lub uzyskiwane w trakcie czynno$ci
kontrolnych przeznaczone do urzgdowego wykorzystania przez upowaznionego pracownika
w celu oceny stanu faktycznego zaktadu, srodkow spozywczych lub materiatlow i wyrobow

przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia i potwierdzenia stwierdzonych ustalen.

§ 4. Czynnosci kontrolne przeprowadzane sa przez upowaznionych pracownikow.

§ 5. 1. Pracownicy przeprowadzajacy urzegdowe kontrole sa szkoleni na zasadach i w
zakresie okreslonych w art. 6 oraz w zataczniku II do rozporzadzenia nr 882/2004.

2. Upowaznieni pracownicy przeprowadzaja czynnosci kontrolne w sposdb gwarantujacy
bezpieczne ich wykonywanie, z uwzglednieniem wymagan w zakresie bezpieczenstwa i higieny
pracy.

3. Czynnosci kontrolne nie moga narazac:

1) kontrolujacych oraz pracownikow lub innych oséb zatrudnionych u kontrolowanego na
jakiekolwiek niebezpieczenstwo;

2) kontrolowanych obiektow i mienia kontrolowanego na ryzyko ich uszkodzenia;

3) zywnosci oraz materialow lub wyrobéw objetych czynno$ciami kontrolnymi na ryzyko
zniszczenia lub uszkodzenia w zakresie wigkszym niz wynikajacy z konieczno$ci pobrania

probek.
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Rozdzial 2

Ogolna procedura dotyczaca urzegdowych kontroli zywnoSci

§ 6. 1. Urzedowe kontrole zywnos$ci, zwane dalej ,urzedowymi kontrolami”,

przeprowadzane sa na zasadach okreslonych w:

1) rozporzadzeniu nr 882/2004;

2) dziale V ustawy — w zakresie nieuregulowanym w rozporzadzeniu nr 882/2004;

2) rozdziale 5 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalno$ci gospodarczej (Dz. U. Nr
173, poz. 1807, z pozn. zm. ?).

2. Dokumenty wewngtrzne, w szczegolnosci takie jak: instrukcje robocze, zalecenia
szczegblowe, opracowywane przez wlasciwe organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej w celu
zapewnienia efektywnego i1 prawidlowego przeprowadzania urzedowych kontroli, nie moga
zmienia¢ procedur postgpowania oraz podejmowanych czynnosci kontrolnych okreslonych

rozporzadzeniem.

§ 7. 1. Urzedowe kontrole obejmuja kontrole:
1) kompleksowe;
2) tematyczne;
3) interwencyjne.

2. Zakresy 1 czgstotliwos¢ urzedowych kontroli uzaleznione sa od stopnia ryzyka dla
zdrowia lub zycia cztowieka wynikajacego z rodzaju prowadzonej w zaktadzie dziatalnosci.

3. Urzedowe kontrole kompleksowe sa przeprowadzane z uwzglgdnieniem zakresu
1 czgstotliwosci, o ktérych mowa w ust. 2, oraz mozliwos$ci wspotdziatania w przeprowadzaniu
urzedowej kontroli z innym organem urzedowej kontroli zywnos$ci, zgodnie z krajowym
ramowym programem sanitarnych kontroli kompleksowych, stanowiacym zalacznik nr 1 do
rozporzadzenia.

4. Urzedowe kontrole tematyczne sa przeprowadzane z uwzglednieniem tematow i
zakresow kontroli oraz rodzaju zaktadow, a takze mozliwosci wspotdziatania w przeprowadzaniu

urzgdowej kontroli z innym organem urz¢dowej kontroli Zywno$ci, zgodnie z krajowym

? Zmiany wymienionej ustawy zostaly ogloszone w Dz. U. z 2004 r. Nr 281, poz. 2777, z 2005 r. Nr 33, poz. 289,
Nr 94, poz. 788, Nr 143, poz. 1199, Nr 175, poz. 1460, Nr 177, poz. 1468, Nr 178, poz. 1480, Nr 179, poz. 1485,
Nr 180, poz. 1494 i Nr 183, poz. 1538 oraz z 2006 r. Nr 17, poz. 127 i Nr 144, poz. 1043 i 1045.
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ramowym programem sanitarnych kontroli tematycznych, stanowiacym zalacznik nr 2 do
rozporzadzenia, z uwzglednieniem czgstotliwosci, o ktorej mowa w ust. 2.

5. Urzgdowe kontrole interwencyjne sa przeprowadzane, z urzedu lub na wniosek strony,
w kazdym przypadku uzasadnionego podejrzenia powstania uchybienia zagrazajacego zdrowiu

lub zyciu cztowieka, z uwzglednieniem czgstotliwosci, o ktérej mowa w ust. 2.

§ 8. 1. W trakcie wykonywania urzgdowych kontroli moga by¢ podejmowanie czynnos$ci
okreslone w art. 10 rozporzadzenia nr 882/2004, w szczegolnosci dotyczace kontroli:

1) stanu sanitarnego, technicznego i porzadku otoczenia zakladu, pomieszczen produkcyjnych,
magazynowych i socjalnych, maszyn, urzadzen, linii produkcyjnych, srodkéw transportu;

2) sposobu przyjmowania surowcow, potproduktéw, produktéw gotowych;

3) warunkéw przechowywania surowcow, dozwolonych substancji dodatkowych, aromatow,
rozpuszczalnikow ekstrakcyjnych, substancji pomagajacych w przetwarzaniu i innych
sktadnikow zywnosci, potproduktéw i produktow gotowych;

4) zgodno$ci z wymaganiami zdrowotnymi surowcoéw, dozwolonych substancji dodatkowych,
substancji pomagajacych w przetwarzaniu, substancji wzbogacajacych i innych skladnikow
zywnosci, potproduktow i wyrobdw gotowych oraz uzywanej wody;

5) procesow stosowanych w produkcji lub przetwarzaniu zywnosci;

6) prawidtowosci 1 skutecznosci przeprowadzanych procesoOw mycia 1 dezynfekcji maszyn,
urzadzen, sprzetu oraz rak przez personel;

7) $rodkow czystosci i konserwacji urzadzen, a takze §rodkow ochrony przed szkodnikami;

8) materialow 1 wyrobdéw przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cia, takich jak: urzadzenia,
maszyny, drobny sprzgt, naczynia, opakowania transportowe 1 jednostkowe;

9) etykiet i sposobu oznakowania;

10) warunkéw magazynowania i ekspedycji produktow gotowych;

11) stanu higieny osobistej i1 stanu zdrowia pracownikéw bioracych udziat w procesach produke;ji
lub obrocie zywnos$cia oraz odbytych szkolen wymaganych w zakresie przestrzegania zasad
higieny odpowiednio do wykonywanej pracy;

12) prowadzenia dokumentacji 1 zapisow dotyczacych stosowanych systemow kontroli
wewngtrznej, w tym systemu HACCP oraz stosowania zasad dobrej praktyki higienicznej i
dobrej praktyki produkcyjnej;

13) sposobu zagospodarowania odpadow.
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2. Urzedowe kontrole materiatéw i wyrobow obejmuja kontrolg przestrzegania wymagan,

o ktorych mowa w art. 54 ustawy, a w szczegolnosci dotyczacych:

1) stosowanych substancji w produkcji materiatéw i wyrobow z tworzyw sztucznych;

2) stosowanych substancji do wytwarzania lub przetwarzania materiatow 1 wyrobow z innych
tworzyw niz tworzywa sztuczne;

3) limitow migracji (lub zawarto$ci) tych substancji z materiatow i wyrobow;

4) procesow stosowanych w produkcji materialdéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z
Zywno$cia;

5) cech organoleptycznych materiatow i wyrobow;

6) sposobow dokumentowania przez producenta spetniania przez materialy i wyroby wymagan
okreslonych w obowiazujacych przepisach prawnych;

7) oznakowania finalnych materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cia

wprowadzanych do obrotu.

§ 9. 1. Przed przystapieniem do urzedowej kontroli upowazniony pracownik wykonuje
nastgpujace czynnosci:

1) zapoznaje si¢ z dokumentacja prowadzona przez wilasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego dotyczaca zaktadu, ktory ma by¢ skontrolowany, a w szczegdlnosci:

a) wynikami ostatnich kontroli,
b) prowadzonym postgpowaniem pokontrolnym,
¢) wynikami badan laboratoryjnych;

2) zaopatruje si¢ w odpowiedni sprzet, druki i formularze oraz odbiera upowaznienie
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego do przeprowadzenia czynnosci
kontrolnych oraz naktadania grzywien w drodze mandatu karnego, spelniajace wymagania
okreslone w art. 79 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalno$ci gospodarcze;j;

3) w rejestrze kontroli wpisuje cel i zakres kontroli zgodnie z upowaznieniem lub, w
sytuacjach, o ktérych mowa w § 10 pkt 2, z poleceniem przeprowadzenia kontroli, nadajac
protokotowi kontroli numer odpowiadajacy numerowi wpisu w rejestrze kontroli.

2. Rejestry urzgdowych kontroli Zywno$ci oraz materiatéw i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia prowadzone s3a wedlug wzoru stanowiacego zatacznik nr 3 do

rozporzadzenia.
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1)

2)

§ 10. Upowaznieni pracownicy przeprowadzajacy urzedowe kontrole:

przed przystapieniem do wykonywania czynnos$ci kontrolnych okazuja kierujacemu zaktadem
lub jego upowaznionemu przedstawicielowi legitymacj¢ sluzbowa 1 upowaznienie
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego do przeprowadzenia kontroli, o ktérych
mowa w § 9 ust.1 pkt 2;

w przypadku koniecznosci przeprowadzenia natychmiastowej kontroli interwencyjnej -
przystepuja do czynnosci kontrolnych po okazaniu legitymacji shuzbowej, a w terminie 3 dni
roboczych od daty rozpoczecia kontroli pracownicy ci obowiazani sa do dorgczenia

kontrolowanemu upowaznienia wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego;

3) dokonuja wpisu w ksiazce kontroli sanitarnej prowadzonej w kontrolowanym zaktadzie;

4)

5)

wnosza o wyznaczenie przez kierujacego zakladem osoby upowaznionej do udziatu
w czynnosciach kontrolnych oraz o wydanie odziezy ochronnej;

zapoznaja si¢ z charakterem aktualnie prowadzonej dzialalno$ci oraz asortymentem
produkowanych lub wprowadzanych do obrotu towaréw (produktéw) w oparciu o
dokumentacj¢ 1 prowadzone zapisy, ogledziny oraz o$wiadczenia osob odpowiedzialnych w

kontrolowanym zaktadzie;

6) wykonuja czynnos$ci kontrolne niezbedne dla zapewnienia realizacji celu i zakresu kontroli, w

tym migdzy innymi:
a) wypelniaja wlasciwe arkusze oceny stanu sanitarnego zaktadu wedlug wzorow okreslonych
w zataczniku nr 4 do rozporzadzenia,
b) dokonuja sprawdzenia i oceny prawidlowosci prowadzenia dokumentacji i zapisow,
¢) w razie potrzeby:

- dokonuja niezbgdnych pomiaréw temperatury,

- pobieraja probki i sporzadzaja protokoty pobrania probek do badan laboratoryjnych

zgodnie z procedura okreslong w rozdziale 4,

d) sporzadzaja niezbedna uzupehiajaca dokumentacj¢ kontrolna,
e) przeprowadzaja rozmowy z pracownikami lub innymi osobami zatrudnionymi w
kontrolowanym zaktadzie w zakresie niezbednym ze wzgledu na cel i zakres urzedowej
kontroli.

2. Oceny stanu sanitarnego zaktadu sa dokonywane w arkuszu oceny stanu sanitarnego:

1) zaktadu produkcji zywnosci lub materialdow i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z

zywnoscig okreslonego w czesci A zatacznika nr 4 do rozporzadzenia;
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2) zakladu obrotu zywno$cia lub materiatami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z
zywnoscig okreslonego w czesci B zatacznika nr 4 do rozporzadzenia,

3) obiektu ruchomego lub tymczasowego okreslonego w czeSci C =zalacznika nr 4 do
rozporzadzenia;

4) zaktadu zywienia zbiorowego okreslonego w czg$ci D zatacznika nr 4 do rozporzadzenia.

3. Jezeli kontrolowany zaktad posiada $rodki transportu, ktore uzywane sa do przewozu
srodkow spozywczych upowaznieni pracownicy dokonuja oceny stanu sanitarnego S$rodka
transportu w arkuszu oceny stanu sanitarnego $rodka transportu okreslonego w czgsci F
zatacznika nr 4 do rozporzadzenia.

4. W przypadku prowadzenia dziatalnosci, o ktérej mowa w art. 63 ust. 1 pkt 3 ustawy ze
srodka transportu stanowiacego zaktad produkcji lub obrotu zywnos$cia, w celu dokonania oceny
stanu sanitarnego wypelniany jest arkusz oceny, o ktérym mowa w ust. 2 pkt 3, oraz, jezeli jest to

niezbedne, arkusz oceny stanu sanitarnego, o ktorym mowa w ust. 3.

§ 11. 1. Arkusze ocen stanu sanitarnego zaktadu sa sporzadzane w dwoch egzemplarzach
oraz podpisywane przez upowaznionych pracownikow przeprowadzajacych kontrolg
1 kierujacego zaktadem lub osobg przez niego upowazniona.

2. Oryginat egzemplarza arkusza oceny stanu sanitarnego otrzymuje kontrolowany a
kopia pozostaje w aktach organu urzgdowej kontroli.

3. Jezeli kontrola jest przeprowadzana z udzialem innego organu urz¢dowej kontroli,
woOwczas arkusze oceny stanu sanitarnego sporzadzane sa w trzech egzemplarzach, z ktorych
oryginal otrzymuje kontrolowany a po jednej kopii otrzymuja upowaznieni pracownicy organow
urzedowej kontroli.

4. W przypadku odmowy podpisania arkusza oceny stanu sanitarnego przez kierujacego
zaktadem lub osobg przez niego upowazniona pracownik przeprowadzajacy kontrolg nanosi w
arkuszu stosowna adnotacje¢ o przyczynie odmowy podpisania lub dotacza do arkusza odrgbnie

sporzadzona informacjg¢ o przyczynach odmowy.

§ 12. W trakcie czynno$ci kontrolnych upowaznieni pracownicy moga sporzadzaé

uzupehniajaca dokumentacj¢ kontrolna w zakresie niezbgdnym dla osiagnigcia celu kontroli.
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§ 13. Po zakonczeniu czynnosci kontrolnych upowaznieni pracownicy sporzadzaja
protokét kontroli sanitarnej wedlug wzoru stanowiacego zalacznik nr 5 do rozporzadzenia, w
dwoéch egzemplarzach, a w sytuacjach, o ktorych mowa w § 11 ust. 3 — w trzech egzemplarzach,
z ktorych jeden egzemplarz (kopi¢) otrzymuje kontrolowany. W pozostalym zakresie do

protokotu stosuje si¢ odpowiednio przepisy § 11.

§ 14. Na zakonczenie czynnosci urzegdowej kontroli upowaznieni pracownicy:
1) omawiaja wyniki kontroli z kierujacym zaktadem lub osoba przez niego upowazniona;
2) przekazuja kontrolowanemu po jednym egzemplarzu:
a) protokotu kontroli sanitarnej,
b) arkusza oceny stanu sanitarnego zaktadu,
¢) protokotu pobrania probek — jezeli w trakcie kontroli pobierane byty probki

- zadajac od kontrolowanego potwierdzenia odbioru tych dokumentow.

§ 15. Dokumentacje¢, w trakcie przeprowadzania urzedowych kontroli sporzadza si¢ w

sposob czytelny i przejrzysty.

§ 16. Kontrolowany w terminie 14 dni, od daty potwierdzenia odbioru protokotu moze

zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego zawartych w protokole kontroli sanitarne;.

§ 17. 1. Organ kontrolujacy w terminie 7 dni od dnia wniesienia zastrzezen, dokonuje
analizy zgloszonych zastrzezen oraz, jezeli okaze si¢ to uzasadnione, moze dokona¢
dodatkowych czynnosci kontrolnych.

2. Podjecie czynnosci, o ktorych mowa w ust. 1, jest dokumentowane w protokole.
Przepisy § 13-15 stosuje si¢ odpowiednio.

2. W wyniku podjetych dodatkowych czynnosci kontrolnych, o ktérych mowa w ust. 1,
potwierdzajacych zasadno§¢ wniesionych zastrzezen kontrolujacy dokonuje zmian w protokole
kontroli, ktére umieszcza w zataczniku do protokotu kontroli.

3. W przypadku nieuwzglednienia zastrzezen kontrolowanego, o ktorych mowa w ust. 1,
w calosci lub w czgéci, organ kontrolujacy jest obowiazany przekaza¢ kontrolowanemu

niezwlocznie swoje stanowisko na pismie.
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§ 18. 1. Jezeli w trakcie przeprowadzania urzedowej kontroli zostaty stwierdzone
niezgodnosci z przepisami prawa zywnosciowego stanowiace bezposrednie zagrozenie istotne ze
wzgledu na zagrozenie dla zdrowia lub zycia cztowieka, organ urzegdowej kontroli, w oparciu o
ujete w protokole kontroli sanitarnej zaleczenia pokontrolne, wydaje decyzj¢ w trybie przepisow
Kodeksu postgpowania administracyjnego, w ktorej okresla obowiazki podmiotu kontrolowanego
oraz terminy na ich wykonanie.

2. Jezeli w trakcie czynnosci kontrolnych stwierdzone zostaty uchybienia niestanowiace
bezposredniego zagrozenia dla zdrowia lub Zycia czlowieka, organ urzgdowej kontroli nie ma
obowiazku wydawania decyzji, o ktérej mowa w ust. 1, natomiast stwierdzone uchybienia
wpisywane sa do ksiazki kontroli sanitarnej i protokotu kontroli, z podaniem terminu ich
usuniecia.

3. W przypadku, o ktorym mowa w ust. 2, jezeli podmiot kontrolowany nie usunie we
wskazanym terminie stwierdzonych uchybien i nie wykona zalecen pokontrolnych lub nie
powiadomi organu urzgdowej kontroli o ich wykonaniu, organ urzedowej kontroli wydaje
decyzje, o ktorej mowa w ust. 1.

4. Terminy na wykonanie natozonych w decyzji lub w protokole kontroli sanitarnej i
wpisanych do ksiazki kontroli sanitarnej obowiazkéw podmiotu kontrolowanego, na ile to
mozliwe ze wzgledu na bezpieczenstwo zywnosci i zywienia, uwzgledniaja mozliwosci podmiotu

kontrolowanego.

§ 19. 1. Jezeli w trakcie przeprowadzania urzedowej kontroli stwierdzone zostaty
uchybienia okreslone decyzja, o ktoérej mowa w § 18 ust. 1 i 3, organ urzgdowej kontroli po
uplywie wyznaczonych w decyzji terminéw przeprowadza kontrol¢ sprawdzajaca wykonanie
zalecen pokontrolnych przez kontrolowanego.

2. Na podstawie ustalen kontroli sprawdzajacej upowaznieni pracownicy sporzadzaja
protokoét kontroli sprawdzajacej wedtug wzoru okreslonego w zalaczniku nr 6 do rozporzadzenia.

3. Kontrola sprawdzajaca przeprowadzana jest réwniez w przypadku, o ktéorym mowa

w § 18 ust. 2.

§ 20. 1. W przypadku wystapienia okoliczno$ci uniemozliwiajacych przeprowadzenie

urzedowej kontroli organ urzgdowej kontroli podejmuje nastgpujace dziatania:
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1) w przypadku wystapienia okolicznosci niezawinionych przez kontrolowanego kontrolg nalezy
podja¢ w mozliwie najblizszym terminie;
2) w przypadkach zawinionych przez kontrolowanego nalezy ponowi¢ kontrole z udziatem
przedstawicieli innych organéw kontrolnych, w szczegolnosci Policji, Strazy Miejskiej,
Panstwowej Inspekcji Pracy, oraz obciazy¢ kontrolowanego karami pienigznymi okreslonymi w
art. 103 ust. 1 pkt 7 ustawy.

2. Okolicznosci, o ktérych mowa w ust. 1, nalezy odnotowa¢ w protokole kontroli
sanitarnej lub, gdy niemozliwe jest sporzadzenie protokotu, w notatce stuzbowej, podpisanej

przez upowaznionych pracownikow.

Rozdzial 3

Procedura dotyczaca granicznych kontroli sanitarnych

§ 21. Procedura dotyczaca granicznych kontroli sanitarnych okresla tryb postgpowania, w
tym wzory dokumentéw i sposoéb dokumentowania czynno$ci kontrolnych przeprowadzanych
przez upowaznionych pracownikow, w ramach urzedowych kontroli przeprowadzanych w

miejscach, o ktorych mowa w § 22.

§ 22. Graniczne kontrole sanitarne przeprowadzane sa:

1) na przejsciach granicznych drogowych, kolejowych, w portach lotniczych i morskich - przez
pracownikow upowaznionych przez wlasciwego panstwowego granicznego inspektora
sanitarnego;

2) w skladach celnych lub miejscach docelowego przeznaczenia towaréw (produktow) - przez
pracownikéw upowaznionych przez wlasciwego panstwowego powiatowego inspektora

sanitarnego.

§ 23. 1. Upowaznieni pracownicy po otrzymaniu, od osoby odpowiedzialnej za towar
(produkt), zgloszenia partii towaru (produktu) do granicznej kontroli sanitarnej odnotowuja
zgloszenie w rejestrze zgloszen ocenianych partii towarow (produktow) pochodzacych z panstw

trzecich lub przeznaczonych do wywozu poza obszar Unii Europejskie;.
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2. Po otrzymaniu potwierdzenia o nadej$ciu towaru (produktu) i przyjeciu wniosku o
dokonanie granicznej kontroli sanitarnej upowaznieni pracownicy przystepuja do czynnosSci
kontrolnych okreslonych w art. 16 rozporzadzenia nr 882/2004, a w szczegolnosci obejmujacych:
1) przeglad 1 oceng dokumentacji;

2) oceng warunkow transportu i sktadowania;
3) ogledziny partii towaru (produktu);
4) oceng zgodnos$ci z wymaganiami zdrowotnymi partii towaru (produktu);

5) pobranie probek do badan laboratoryjnych.

§ 24. 1. Przeglad i ocena dokumentacji dotyczacej kontrolowanej partii towaru (produktu)
dotyczy przedstawionej w oryginale dokumentacji przewozowej, istotnej ze wzgledu na
identyfikacje partii towaru (produktu), a w szczeg6lnosci takiej jak:

1) karnet TIR lub CMR;

2) specyfikacje;

3) faktury;

4) SAD;

5) s$wiadectwa lub deklaracje producenta potwierdzajace zgodno$¢ towaru (produktu)
z wymaganiami zdrowotnymi.

2. Dokumenty towarzyszace partii towaru (produktu) zgltoszonego do granicznej kontroli

sanitarnej musza potwierdza¢ dane dotyczace:

1) nazwy towaru (produktu);

2) wielkosci partii;

3) kraju pochodzenia;

4) nazwy producenta i importera;

5) miejsca docelowego przeznaczenia towaru (produktu).

3. Deklaracje lub $wiadectwa, o ktorych mowa w ust. 1 pkt 5, potwierdzajace zgodnos$¢ z
wymaganiami zdrowotnymi, powinny umozliwia¢ porownanie deklarowanej zgodnosci z

wymaganiami zdrowotnymi towaru (produktu) z przepisami prawa zywnosciowego.

§ 25. 1. Czynnosci kontrolne dotyczace oceny warunkow transportu i sktadowania towaru
(produktu) obejmuja kontrole:

1) stanu sanitarnego $rodka transportu;
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2) temperatury przewozu w przypadku towardw (produktow) tatwo psujacych sig, ktore dla
zachowania wlasciwej zgodno$ci z wymaganiami zdrowotnymi musza by¢ przechowywane i
przewozone w temperaturze nie przekraczajacej +10°C;

3) warunkow transportu zgodnie z wymaganiami okreslonymi w rozdziale IV — Transport
zatacznika II do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004,
str.1, Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319);

4) czy w czasie transportu i skladowania nie wystapity okoliczno$ci majace wplyw na zgodno$¢ z
wymaganiami zdrowotnymi towaréw (produktow), w tym kontrol¢ warunkéw sktadowania, ze
szczegblnym uwzglednieniem kontroli temperatury skladowania danej partii u odbiorcy w
przypadku towaréw (produktow), ktore dla zachowania wilasciwej zgodnosci z wymaganiami
zdrowotnymi musza by¢ przechowywane zgodnie z deklaracja producenta, w temperaturze
nieprzekraczajacej +10°C.

2. Kontroli temperatury przewozu, o ktérej mowa w ust. 1 pkt 2, dokonuje si¢ poprzez
odczytanie temperatury komory ladunkowej oraz sprawdzenie zapisbw z monitoringu
temperatury w dokumentacji $rodka transportu. W przypadku braku zapisow z monitoringu
temperatury lub powzigcia uzasadnionych watpliwosci, co do prawidlowosci temperatury

przewozu nalezy sprawdzi¢ temperaturg za pomoca termometru.

§ 26. Czynnosci kontrolne dotyczace ogledzin partii towaru (produktu) obejmuja oceneg:
1) stanu opakowan jednostkowych i transportowych ze wzgledu na:
a) rodzaj opakowan,
b)odksztatcenia,
¢) uszkodzenia,
d) szczelnose,
e) czystos¢;
2) oznakowania opakowan jednostkowych i transportowych;
3) organoleptyczna obejmujaca:
a) barwe,
b) zapach,
¢) konsystencje,

d) zawilgocenie,
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e) oznaki zepsucia;

4) w kierunku widocznych zanieczyszczen biologicznych lub innych.

§ 27. 1. Probki do badan laboratoryjnych sa pobierane w przypadku powzigcia, w wyniku
dokonanych ogledzin, uzasadnionego podejrzenia co do zgodnosci z wymaganiami zdrowotnymi
importowanego towaru (produktu) lub jezeli jest to uzasadnione ze wzgledu na ryzyko dla
bezpieczenstwa zywnosci, z zastrzezeniem ust. 2 1 3.

2. Probki do badan laboratoryjnych sa pobierane z partii towarow (produktéw)
pochodzacych z krajow stwarzajacych zagrozenie wystapienia skazenia promieniotworczego,
jesli brak jest s$wiadectwa zgodnosci z wymogami zdrowotnymi producenta/importera
okreslajacego poziom tego skazenia w danej partii towaru (produktu).

3. Probki do badan laboratoryjnych sa pobierane w przypadku decyzji Komisji
Europejskiej wprowadzajacych specjalne wymagania dotyczace warunkow importu na okreslone

towary (produkty) pochodzace z panstw niebgdacych cztonkami Unii Europejskie;j.

§ 28. Probki materialow 1 wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cia pobiera sig
zgodnie z procedura pobierania i analizy probek zywno$ci oraz materialdw 1 wyrobow

przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cia okreslona w rozdziale 4.

§ 29. 1. Po przeprowadzeniu czynnos$ci granicznej kontroli sanitarnej upowazniony
pracownik sporzadza, w dwoch egzemplarzach, protokét kontroli przywozonej z panstw trzecich/
wywozonej poza terytorium Unii Europejskiej partii towaréw (produktow) wedlug wzoru
okreslonego w zataczniku nr 7 do rozporzadzenia.

2. Oryginal protokotu otrzymuje importer lub jego upowazniony przedstawiciel a kopia

pozostaje w dokumentacji organu urzedowej kontroli zywnosci.

§ 30. 1. W przypadku koniecznosci wykonania badan laboratoryjnych lub w innych
szczegllnie uzasadnionych przypadkach, gdy nie mozna przeprowadzi¢ peilnej oceny towaru
(produktu) na przejsciu granicznym - upowazniony pracownik sporzadza, w trzech
egzemplarzach, zawiadomienie o wyrazeniu zgody na przeprowadzenie kontroli zgodno$ci z
wymaganiami zdrowotnymi partii towaru (produktu) u odbiorcy lub w miejscu ztozenia towaru

(produktu) i1 przekazuje po jednym egzemplarzu tego zawiadomienia importerowi lub innej
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osobie odpowiedzialnej za towar (produkt), wlasciwemu urzedowi celnemu oraz wlasciwemu ze
wzgledu na siedzib¢ docelowego odbiorcy panstwowemu powiatowemu inspektorowi
sanitarnemu, na zasadach okreslonych w przepisach wydanych na podstawie art. 83 ust. 2 pkt 2
ustawy.

2. W przypadkach, o ktorych mowa w ust. 1, partia towaru (produktu) zostaje obj¢ta przez

organ celny procedura tranzytu.

§ 31. 1. Po przeprowadzeniu czynno$ci kontrolnych w ramach granicznej kontroli
sanitarnej panstwowy graniczny inspektor sanitarny lub panstwowy powiatowy inspektor
sanitarny wydaje, zgodnie ze wzorami okreslonymi w przepisach wydanych na podstawie art. 83
ust. 1 ustawy, w trzech egzemplarzach:

1) $wiadectwo spelniania wymagan zdrowotnych przez §rodek spozywczy, dozwolona substancje
dodatkowa, sktadnik Zywnosci, materiat lub wyrob przeznaczony do kontaktu z zywnoS$cia
przekraczajacy granicg, lub

2) $wiadectwo przydatnosci do produkcji przywozonych z zagranicy substancji pomagajacych w
przetwarzaniu.

2. Swiadectwo wydawane jest w dwoch egzemplarzach podmiotowi zglaszajacemu partie
towaru (produktu) do granicznej kontroli sanitarnej a trzeci egzemplarz pozostaje w
dokumentacji panstwowego granicznego inspektora sanitarnego lub panstwowego powiatowego

inspektora sanitarnego.
§ 32. W przypadku oceny negatywnej kontrolowanej partii towaru (produktu), wlasciwy
panstwowy inspektor sanitarny podejmuje czynnos$ci okreslone w art. 18 — 19 rozporzadzenia nr

882/2004.

§ 33. Czynnosci okreslone w § 24 — 26 oraz w § 30 — 31 dotycza réwniez towardw

(produktow) wywozonych poza terytorium Unii Europejskie;.
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Rozdzial 4
Procedura pobierania i analizy probek zywnosci oraz materialow i wyrobow

przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia do badan laboratoryjnych

§ 34. Procedura pobierania i analizy probek okresla:

1) tryb opracowywania planéw pobierania probek zywnosci oraz materiatow i wyrobow do
badan laboratoryjnych;

2) tryb postgpowania i dokumentacje¢ czynno$ci pobierania probek do badan laboratoryjnych

przez upowaznionych pracownikow.

§ 35. Roczne plany pobierania probek sa opracowywane na podstawie wytycznych

Gtownego Inspektora Sanitarnego.

§ 36. Panstwowy wojewodzki inspektor sanitarny opracowuje roczny plan pobierania
probek zywnosci oraz materiatéw 1 wyrobow dla celow urzedowej kontroli oraz monitoringu,
zwane dalej ,,planem pobierania probek”, wraz z okresleniem kierunkow i zakreso6w badan oraz
czestotliwos$ci, rodzaju 1 liczby probek do pobrania na terenie danego wojewddztwa, majac na
wzgledzie, w szczegolnosci:

1) ilo$¢ nadzorowanych zaktadéw produkcji 1 obrotu zywno$cia oraz materiatami i wyrobami
przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia;

2) ryzyko w =zakresie bezpieczenstwa dla zdrowia i1 zycia czlowieka produkowanych i
wprowadzanych do obrotu §rodkéw spozywczych oraz materiatow i wyrobow;

3) szczegolowe decyzje Komisji Europejskiej odnoszace si¢ do poszczegdlnych rodzajow
srodkéw spozywczych ze wzgledu na okreslone w tych decyzjach ryzyka;

4) dotychczasowe doswiadczenia w zakresie przestrzegania wymagan prawa Zywnosciowego

przez poszczegdlne zaklady objete nadzorem.

§ 37. 1. Panstwowy powiatowy inspektor sanitarny, na podstawie planu pobierania
probek, opracowuje roczny plan pobierania probek dla danego powiatu wraz z okre§leniem
kierunkéw 1 zakresow badan oraz liczby probek do pobrania z danego powiatu, z
uwzglednieniem wytycznych okreslonych w § 36.

2. Roczny plan pobierania probek dla danego powiatu uwzglednia miesigczne
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harmonogramy pobierania probek.

§ 38. Panstwowy graniczny inspektor sanitarny, na podstawie planu pobierania probek,
opracowuje roczny plan pobierania probek srodkow spozywczych oraz materialdow 1 wyrobow
pochodzacych z panstw trzecich na przejsciach granicznych, w sktadach celnych lub miejscach
docelowego przeznaczenia towarow (produktéw), z uwzglednieniem kierunkéw i zakresow
badan oraz liczby probek do pobrania, a takze, odpowiednio pkt 2 — 4 wytycznych zawartych w §
36.

§ 39. 1. Probki zywnos$ci oraz materialow 1 wyrobodw pobierane sa zgodnie z ustalonym
planem pobierania probek.

2. Pobieranie probek zywnosci oraz materialdow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscia lub probek sanitarnych moze by¢ wykonywane poza ustalonym planem pobierania
probek w kazdym przypadku podejrzenia lub powzigcia wiadomosci o nieprzestrzeganiu
wymagan zdrowotnych zywnosci lub wymagan higienicznych produkcji i obrotu Zywnos$cia oraz

materialami 1 wyrobami, zagrazajacych zdrowiu lub zyciu cztowieka.

§ 40. Probki do badan laboratoryjnych sa pobierane przez upowaznionych

probkobiorcow.

§ 41. Probki badan laboratoryjnych pobiera si¢ w zaktadach nadzorowanych przez
Panstwowa Inspekcje Sanitarna, a takze w obiektach nadzorowanych przez inne organy kontrolne

w ramach zawartych porozumien.

§ 42. 1. Szczegoétowe wymagania dotyczace sposobu pobierania probek zywnos$ci na
potrzeby urzedowej kontroli zywnos$ci oraz metod analitycznych zywno$ci, materiatow 1
wyrobow oraz probek sanitarnych okreslaja przepisy Unii Europejskiej, jezeli sa ustalone, lub
przepisy wydane na podstawie ustawy, zastrzezeniem ust. 2.

2. W przypadku braku metod oraz innych danych dotyczacych pobierania probek do
badan laboratoryjnych, o ktéorych mowa w ust. 1, mozna stosowa¢ metody zawarte w

dokumentach normalizacyjnych.
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§ 43. Probkobiorca ustala towary (produkty) stanowiace odrgbne partie, na podstawie
ogledzin i przegladu dokumentacji, w szczego6lnosci takiej, jak:
1) raporty;
2) kartoteki magazynowe;
3) specyfikacje;
4) listy przewozowe;
5) faktury;
6) rachunki zakupu.

§ 44. W trakcie ogledzin danej partii towaru (produktu) nalezy zwraca¢ w szczego6lnosci
uwage na:
1) termin przydatnos$ci do spozycia lub datg¢ minimalnej trwatosci;
2) cechy organoleptyczne;
3) objawy zepsucia;
4) zanieczyszczenia;
5) obecnos¢ szkodnikéw i ich pozostatosci;
6) stan opakowan;
7) oznakowanie opakowan;

8) warunki transportu i magazynowania.

§ 45. Probki towaréw (produktow) do badan laboratoryjnych pobiera si¢ w miejscu
gwarantujacym odpowiednie warunki niewplywajace na zmiang witasciwosci towaru (produktu)
oraz w sposob:

1) zapewniajacy uzyskanie reprezentatywnosci dla calej partii towaru (produktu) w zakresie
cech organoleptycznych, fizykochemicznych i mikrobiologicznych; w okreslonych sytuacjach
w szczegolnosci takich, jak zatrucie pokarmowe, probka moze nie by¢ reprezentatywna, jezeli
jest to uwarunkowane jej dostgpnoscia;

2) uniemozliwiajacy zanieczyszczenie, zmiang cech partii towaru (produktu), z ktorej probki sa
pobierane;

3) zapewniajacy wykorzystanie sprzgtu niepowodujacego zmian organoleptycznych,

fizykochemicznych i mikrobiologicznych pobieranych probek.
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§ 46. 1. Pobrane probki towarow (produktéw) umieszcza si¢ w opakowaniach z

materiatow spelniajacych wymagania materialéw do kontaktu z zywnoscia:

1) szczelnych, czystych, suchych i bezwonnych;

2) zabezpieczajacych przed zanieczyszczeniem 1 zmiang jakosci probki, w tym jej cech
organoleptycznych;

3) sterylnych, jednorazowego uzytku lub wielokrotnego uzytku opatrzonych terminem waznosci
sterylizacji — w przypadku pobierania probek do badan mikrobiologicznych, z zastrzezeniem
ust. 2.

2. Probki moga by¢ rowniez pobrane bezposrednio w opakowaniach jednostkowych.

§ 47. Opakowania, o ktorych mowa w § 46, z pobrang probka, zamyka si¢ szczelnie
1 zabezpiecza w sposob uniemozliwiajacy ich otwarcie bez naruszenia zabezpieczenia, tak, aby w
probkach nie wystapily zmiany wplywajace na wynik badania, w szczegdlnosci przez:
1) lakowanie;
2) parafinowanie;
3) plombowanie;
4) natozenie opieczgtowanej opaski papierowej lub foliowe;;

5) inny sposob okreslony w przepisach odrebnych lub dokumentach normalizacyjnych.

§ 48. 1. Kazda probke oznakowuje si¢ w sposob czytelny 1 wyrazny, umozliwiajacy jej
identyfikacjg.

2. Probki znakuje si¢ identyfikatorem cyfrowo-literowym: X/Y, gdzie:
1) X — oznacza numer protokotu pobrania probek;

2) Y — numer kolumny z protokotu pobrania probek (1, 2 lub 3).

§ 49. 1. Kazdorazowo na wniosek kontrolowanego lub osoby upowaznionej przez
kontrolowanego obecnej przy pobieraniu probek, rownolegle z probka do badan laboratoryjnych
pobiera si¢ kontrprobke. Do pobierania kontrprobki stosuje si¢ odpowiednio przepisy § 46-48.

2. Oznakowanie kontrprobki dodatkowo zawiera informacje¢ o numerze protokotu
pobrania probki ,do ktorej pobrana zostata kontrprobka.

3. Kontrprobka powinna by¢ przechowywana w miejscu jej pobrania, w sposob

uniemozliwiajacy jej zanieczyszczenie, wplyw na jej zgodnos$¢ z wymaganiami zdrowotnymi lub
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zniszczenie.
4. W protokole pobrania probki do badan laboratoryjnych, o ktérym mowa w § 50, nalezy

zamiesci¢ zapis potwierdzajacy pobranie kontrprobki.

§ 50. 1. Probkobiorca podczas kontroli wypetnia w trzech egzemplarzach protokot
pobrania probek zywnosci, materiatdéw 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cia oraz
probek sanitarnych do badan laboratoryjnych wedtug wzoru okreslonego w zataczniku nr 8 do
rozporzadzenia.

2. Protokot pobrania probek oznakowuje si¢ identyfikatorem cyfrowo-literowym: X/Y/Z,
gdzie:

1) X — oznacza numer kolejny z rejestru protokotdéws;
2) Y — symbol komorki organizacyjnej;
3) Z — rok sporzadzenia protokotu pobrania probek.

3. Jeden egzemplarz (kopi¢) protokotu dorgcza si¢ kontrolowanemu lub osobie
upowaznionej przez kontrolowanego obecnej przy pobraniu probek do badan, druga kopig
przekazuje si¢ do laboratorium badajacego wraz z probkami, oryginal — pozostawia si¢ w

komorce organu urzedowej kontroli, ktéra pobrata préobki.

§ 51. 1. Protokoty pobrania probek rejestruje si¢ w rejestrze protokoldw pobrania probek
srodkéw spozywczych oraz materialow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia oraz
pobranych probek.

2. Wzor rejestru protokoldw pobrania probek srodkéw spozywcezych oraz materiatow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoS$cia oraz pobranych probek stanowi zatacznik nr

9 do rozporzadzenia.

§ 52. 1. Pobrane probki srodkow spozywczych oraz materialdow i wyrobow rejestruje si¢
w rejestrach, o ktorych mowa w § 51.
2. W przypadku pobrania kontrprobki w rejestrze nalezy umiesci¢ zapis potwierdzajacy te

czynnos¢.

§ 53. Pobrane probki wraz z protokotami pobrania probek probkobiorca dostarcza do

laboratorium przeprowadzajacego badanie dla celow urzedowej kontroli zywnosci.
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§ 54. Pobrane probki transportuje si¢ i przechowuje w sposob zabezpieczajacy przed
zniszczeniem, zmianami cech organoleptycznych i wpltywem na zgodno$¢ z wymaganiami
zdrowotnymi, przestrzegajac wymagan dotyczacych warunkow transportu, a w szczegolnosci
temperatury i czasu transportu, okreslonych w przepisach Unii Europejskiej, jezeli sa ustalone,
lub przepisach wydanych na podstawie ustawy dotyczacych sposobu pobierania probek zywnosci
na potrzeby urzedowej kontroli zywnosci oraz metod analitycznych zywnos$ci, materiatlow i

wyrobow oraz probek sanitarnych.

§ 55. Przekazanie probek wraz z protokolem pobrania proébek do laboratorium odbywa si¢
na podstawie pisemnego potwierdzenia przekazania na egzemplarzu protokolu pobrania probek,

o ktorym mowa w § 50.

§ 56. Panstwowy powiatowy inspektor sanitarny lub panstwowy graniczny inspektor
sanitarny po otrzymaniu z laboratorium wynikéw badan potwierdzajacych wystapienie
niezgodnos$ci powiadamia o wynikach badania podmiot kontrolowany oraz podejmuje stosowne

czynnos$ci okreslone w rozdziale 2.

§ 57. Wzér Swiadectwa potwierdzajacego wyniki badan laboratoryjnych pobranych
probek s$rodkéw spozywczych lub materiatow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z

zywnoscia okresla zatacznik nr 10 do rozporzadzenia.

§ 58. 1. Traci moc rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 27 kwietnia 2004 r. w sprawie
granicznej kontroli sanitarnej §rodkow spozywczych i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig (Dz. U. Nr 104, poz. 1097).

2. Postgpowania w ramach urzedowych kontroli Zzywno$ci oraz materiatow 1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia wszczgte 1 niezakonczone przed data wejscia w zycie

rozporzadzenia tocza si¢ na dotychczasowych zasadach.
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§ 59. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogloszenia.

Minister Zdrowia
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Zalaczniki
do rozporzadzenia

Ministra Zdrowia

z dnia ...... (poz. ...)
Zalacznik nr 1
Krajowy ramowy program sanitarnych kontroli kompleksowych
Rodzaj kontroli Rodzaj obiektéw Zalecana czqstgthwosc Wspolu’dzmi 1nnygh
kontroli organdéw kontroli
Kontrola kompleksowa Inspekcji
:veggﬁzm:gé?m 1. Zaklady produkcji ZzywnoSci ZZE‘;ZIA};ICIEIIII‘YJMJ W
obyowi Zu' cych arkusz wymagajgce wzmozonego nadzoru: owanych do
ocen s?anljlqsgnitame 0 g 1) wytwdrnie makaronéw; ‘\i‘vzt}élljne 0 I}lladzoru w
zgodnie z zat cznika%ni 2) wytwérnie garmazeryjne; rargach zgawar ch
£ & 3) zaktady zywienia zbiorowego; . ty .
nr 4 -8 do J . . porozumien pomiedzy
. (w tym bloki zywienia w szpitalach, L. . .
rozporzadzenia 1 x w roku wlasciwymi organami

stotowki w internatach, szkotach,
zaktady malej gastronomii, bufety przy
zaktadach pracy itp);

(obiekty dziatajace w sezonie
letnim, najlepiej tuz przed

szczebla powiatowego
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4) piekarnie i ciastkarnie; sezonem)
5) wytwornie srodkéw spozywcezych
specjalnego przeznaczenia
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6) wytwornie lodow tradycyjnych.
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2. Zaklady obrotu zywnosScia

1 x w roku
1) hurtownie spozywcze;

2) sklepy spozywcze(w tym super- i

hipermarkety); nie rzadziej niz

3) kioski spozywcze. I'xna2lata
3. Automaty do lodéw 1 x w roku
4. Inne obiekty produkcji i obrotu nie rzadziej niz
zywnoscia 1 xna?2 3 lata

Rodzaj kontroli

Zakres kontroli

Kontrola kompleksowa
z ewentualnym
wykorzystaniem
obowiazujacych arkuszy
ocen stanu sanitarnego

1. Ocena stanu sanitarno-technicznego i porzadkowego otoczenia zakladu, pomieszczen
produkcyjnych, magazynowych i socjalnych, maszyn i urzadzen, linii produkeyjnych,
srodkow transportu, w tym:

1) stan czystos$ci otoczenia zaktadu, ramp, usytuowanie $§mietnikow, sposob sktadowania
opakowan zwrotnych, zuzytego sprzgtu, sposob odprowadzenia $ciekow;

2) stanu czystosci i porzadku we wszystkich pomieszczeniach zaktadu - funkcjonalno$¢

pomieszczen produkcyjnych i socjalnych z uwzglednieniem stref krzyzowania si¢ drog czynnosci

,»czystych” i ,,brudnych”;

3) prawidlowo$¢ wentylacji i oswietlenia w pomieszczeniach produkcyjnych;

4) wyposazenie pomieszczen produkcyjnych w urzadzenia do mycia i dezynfekcji sprzgtu,

aparatury, naczyn, umywalki do mycia rak;

5) stan maszyn i urzadzen w zakresie zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci;

6) skutecznos¢ zabezpieczenia zakladow przed szkodnikami i owadami;

7) sposOb zabezpieczenia zywnosci przed zanieczyszczeniami (odtamkami szkta, drewna, metalu);

8) zaopatrzenie zaktadu w wodg 1 jako$¢ wody;

9) sposob 1 czestotliwos¢ usuwania odpadow i $ciekow;

10) stan sanitarno-higieniczny srodkoéw transportu wewngtrznego i zewngtrznego.

2. Ocena sposobu przyjecia surowcow:
1) warunki transportu, czystos$¢ srodka transportu i opakowan transportowych;
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2) czas transportu i temperatura;

3) dokumentacja: w tym $wiadectwa jakosci, specyfikacje, zrédto pochodzenia surowca,
certyfikaty zdrowotne;

4) znakowanie, termin przydatnosci do spozycia i daty minimalnej trwatosci;

5) ocena organoleptyczna.

3. Warunki przechowywania surowcow, substancji dodatkowych dozwolonych i innych
skladnikow Zywnosci:

1) temperatura, wilgotnos¢ i1 inne parametry przechowywania zgodnie z deklaracja producenta;

2) zachowanie segregacji w pomieszczeniach magazynowych i urzadzeniach chtodniczych;

3) zapewnienie tatwego dostgpu, rotacja.

4. Prawidlowos$¢ przeprowadzanych procesow technologicznych:

1) zgodno$¢ z obowiazujacymi instrukcjami, recepturami, procedurami;

2) sposob 1 prawidlowos¢ przeprowadzania obrobki wstepnej surowcow;

3) kontrola parametrow (temperatura, czas) procesOw obrobki cieplnej, schtadzania, zamrazania 1
innych;

4) prawidtowos¢ stosowania substancji dodatkowych i substancji pomagajacych w przetwarzaniu
Zywnosci.

5. Ocena zgodnosci z wymaganiami zdrowotnymi surowcow, dozwolonych substancji
dodatkowych, substancji pomagajacych w przetwarzaniu zywnosci, polproduktow i
wyrobow gotowych z jednoczesnym pobieraniem probek do badan laboratoryjnych w ramach
kontroli urzgdowej, monitoringu i w przypadkach podejrzenia o braku zgodno$ci z wymaganiami
zdrowotnymi.

6. Prawidlowos¢ i skutecznos¢ przeprowadzanych proceséw mycia i dezynfekeji naczyn,
sprzetu i rak personelu:

1) sposob opracowania instrukcji mycia i dezynfekcji i jej dostgpnosc¢;

2) rodzaj chemicznych srodkéw myjacych oraz chemicznych srodkéw dezynfekujacych; ich

stezenia, temperatury i czas dzialania na powierzchnie, oznakowanie i przechowywanie;

3) w przypadku fizycznych metod dezynfekcji (gorace powietrze, para lub woda) - temperatury i

czas ich dziatania na powierzchnie;
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4) poszczegolne fazy mycia, dezynfekcji oraz czgstotliwos¢ tych zabiegdw i ocena ich
skutecznosci;
5) ewentualne pobranie probek sanitarnych.

7. Stosowane materialy i wyroby do kontaktu z zywnos$cia (urzadzenia, drobny sprzet
produkcyjny, naczynia, opakowania transportowe i jednostkowe):

1) ich zgodnos$¢ z wymaganiami okreslonymi w przepisach dotyczacych materiatow 1 wyrobow do

kontaktu z zywnoscia;

2) sposob magazynowania, zabezpieczenie przed zanieczyszczeniem;

3) ocena procesu pakowania zywnosci.

8. Sposéb znakowania gotowych Srodkéw spozywezych oraz warunki ich magazynowania i
ekspedyciji, ze szczegdlnym zwroceniem uwagi na:

1) zgodnos¢ deklarowanego sktadu z rzeczywistym wynikajacym z stosowanych receptur oraz

uzytych do produkcji surowcoéw, sktadnikow i substancji dodatkowych dozwolonych;

2) zgodno$¢ termindw przydatnosci do spozycia i daty minimalnej trwato$ci z posiadanymi

wynikami badan przechowalniczych;

3) prawidlowe przechowywanie wyrobow gotowych (temperatura, wilgotnos$¢), zabezpieczenie

przed zanieczyszczeniem.

9. Stan higieny i zdrowotnos$ci pracownikéw i 0s6b bioracych udzial w produkcji lub w
obrocie zywnoscig oraz posiadane kwalifikacje i odbyte szkolenia z zakresu zagadnien
higieny, w tym:

1) czystos¢ odziezy roboczej;

2) zachowanie higieny osobistej, czystos¢ rak, uzywanie opatrunkow wodoszczelnych,

3) ocena zdrowotnosci,

4) aktualnos$¢ orzeczen lekarskich do celow sanitarno — epidemiologicznych stosownie do rodzaju

wykonywanych czynnosci;

5) dokumentacja z odbytych szkolen pracownikow w zakresie przestrzegania zasad higieny

odpowiednio do wykonywanej pracy.

10. Prawidlowos$¢é prowadzenia dokumentaciji i zapiséw dotyczacych stosowanych systemow
kontroli wewnetrznej, w tym systemu HACCP oraz realizacji zasad dobrej praktyki
higienicznej i dobrej praktyki produkcyjnej:
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1) aktualno$¢ 1 prawidtowos¢ badania wody na podstawie wynikow badania;

2) specyfikacji surowcow i materiatow pomocniczych oraz innej dokumentacji umozliwiajace;j
zidentyfikowanie ich dostawcy (system traceability);

3) zapisow dotyczacych kalibracji i wzorcowania urzadzen pomiarowych oraz harmonogramow
dziatan w tym zakresie;

4) poprawno$¢ zapisow parametrow gtownych proceséw technologicznych;

5) zapisOw dotyczacych temperatury oraz wilgotno$ci magazynowania surowcow, potproduktow i
wyrobow gotowych;

6) realizacji harmonogramow szkolen pracownikow;

7) dokumentacji dotyczacej procedur mycia i dezynfekcji pomieszczen, urzadzen i sprzgtu;

8) dokumentacji zabezpieczania i wycofywania z obrotu partii zywnos$ci nie odpowiadajacej
wymaganiom zdrowotnym;

9) innej dokumentacji dotyczacej realizacji zasad dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej lub
systemu HACCP.

11. Inne zagadnienia wynikajace ze specyfiki danego zakladu, w tym:

1) w zaktadach zywienia zbiorowego - prawidlowos$¢ pobierania i przechowywania kontrolnych
prébek zywnosci;

2) w obrocie — przestrzeganie higieny sprzedazy srodkéw spozywczych tatwo psujacych sig,
sprzedawanych luzem, wymagajacych porcjowania i wazenia poprzez wydzielenie i wlasciwe
urzadzenie odrgbnych stoisk sprzedazowych oraz wyposazenie ich w odpowiedni sprzet i
narzedzia.
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Zalacznik nr 2

Krajowy ramowy program sanitarnych kontroli tematycznych

. Zakres oraz przepisy prawne dotyczace kontroli Rodzaj obiektow oraz czestotliwos¢ | . WspoludZIa!
Temat kontroli . . innych organow
tematycznej kontroli .
kontroli
1 2 3 4
1. Ocena prawidlowosci 1) przestrzeganie przepisow dotyczacych znakowania | Wg harmonograméw sporzadzonych | Wg zasad
znakowania Srodkow srodkow spozywczych; przez panstwowych powiatowych wynikajacych z
spozywczych wytwarzanych i | 2) zgodno$¢ deklarowanego skladu z rzeczywistym | inspektoréw sanitarnych, zgodnie z zawartych
wprowadzanych do obrotu wynikajacym ze stosowanych receptur oraz uzytych do | wytycznymi panstwowych porozumien
przez obiekty na terenie produkcji surowcow, sktadnikow i dozwolonych | wojewodzkich inspektorow pomigdzy
danego wojewodztwa, ze substancji dodatkowych; sanitarnych panstwowymi
szczegolnym uwzglednieniem | 3) przestrzeganie termindw przydatnosci do spozycia lub powiatowymi i
prawidlowoS$ci znakowania dat minimalnej trwatosci oraz ich zgodno$¢ z panstwowymi
srodkow spozywczych posiadanymi wynikami badan przechowalniczych; wojewodzkimi
zawierajacych GMO, 4) przestrzeganie przepisow dotyczacych znakowania inspektorami

Srodkéw spozywczych
specjalnego przeznaczenia

srodkéw spozywczych zawierajacych lub sktadajacych
si¢ z GMO oraz wyprodukowanych lub zawierajacych

sanitarnymi a
powiatowymi i

zywieniowego oraz Srodkow sktadniki wyprodukowane z GMO wojewodzkimi
spozywczych 5) przestrzeganie przepisow dotyczacych napromieniania lekarzami
napromienianych Zywno$ci promieniowaniem jonizujacym; weterynarii
promieniowaniem 6) przestrzeganie przepisOw dotyczacych  $rodkéw
jonizujacym spozywczych specjalnego przeznaczenia

zZywieniowego;

7) trwaltosc i czytelno$é etykiet.

2. Ocena prawidlowosci i 1) ocena sposobu opracowania instrukcji mycia i | Wg harmonogramdéw sporzadzonych | Wg zasad
skuteczno$ci procesow mycia dezynfekcji i jej dostepnos¢; przez panstwowych powiatowych wynikajacych z
i dezynfekcji naczyn, sprzetu | 2) znajomo$¢ zasad mycia i dezynfekcji przez personel | inspektorow sanitarnych, zgodnie z zawartych
i rak personelu w zakladach dokonujacy tych zabiegdw; wytycznymi panstwowych porozumien
zywienia zbiorowego oraz 3) kontrola jako$ci wody stosowanej do produkcji oraz | wojewodzkich inspektoréw pomigdzy
zakladach produkcji posiadania aktualnych wynikéw badan wody; sanitarnych panstwowymi
zywnosci 4) weryfikacja rodzaju chemicznych  $rodkow i powiatowymi i

dezynfekujacych - ich stezenia, temperatury i czasu wojewodzkimi

dziatania na  powierzchnie, = oznakowania i inspektorami
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przechowywania, w przypadku fizycznych metod
dezynfekcji (gorace powietrze, para lub woda) -

sanitarnymi a
powiatowymi i

temperatur i czasu ich dziatania na powierzchnie; wojewodzkimi
5) ocena skuteczno$ci zabiegdw mycia i dezynfekcii, lekarzami
weryfikacja ich czgstotliwosci w zaktadzie w ramach weterynarii
kontroli wewngtrznej;
6) ewentualne pobieranie probek sanitarnych zgodnie z
zasada ostroznosci.
3. Ocena stanu sanitarnego 1) kontrola warunkéw przygotowywania, porcjowania i | Wg harmonograméw sporzadzonych | -
obiektow zlokalizowanych na serwowania potraw, szczeg6lnie tatwo psujacych sig i | przez panstwowych powiatowych
trasach i w miejscowosciach oferowanych konsumentom bez obrobki termicznej; inspektoréw sanitarnych zgodnie z
turystycznych oraz ocena 2) kontrola warunkéw przechowywania surowcéw, | Wytycznymi panstwowych
zgodnosci z wymaganiami potproduktéw i  wyrobow gotowych, w tym | wojewodzkich inspektorow
zdrowotnymi zywnosci i przestrzeganie temperatur magazynowania oraz | sanitarnych
zywienia w tych obiektach termindéw przydatnosci do spozycia;
3) ocena technologii sporzadzania potraw;
4) ocena prawidlowosci przeprowadzania procesOw
mycia 1 dezynfekcji stosowanych naczyn, sprzgtu,
urzadzen i opakowan;
5) ocena stanu sanitarno-technicznego zaktadu, czysto$¢
pomieszczen produkcyjnych, magazynowych i
socjalnych;
6) higiena osobista i stan zdrowia zatrudnionego
personelu;
7) ocena sprawowanej kontroli wewnetrznej w zakladzie;
8) ocena zgodnosci z wymaganiami zdrowotnymi
zywno$ci, w tym badanie probek w aspekcie zasady
ostroznosci.
4. Ocena stosowania 1) ocena sposobu opracowania, wdrozenia i przestrzegania | Wg harmonogramow sporzadzonych | Wg zasad
systeméw wewnetrznej w zakladach procedur dobrej praktyki produkcyjnej | przez panstwowych powiatowych wynikajacych z
kontroli, w tym stopnia oraz instrukcji  dobrej praktyki  higienicznej | inspektorow sanitarnych, zgodnie z zawartych
zaawansowania dotyczacych : wytycznymi panstwowych porozumien
wprowadzania przez zaklady a) otoczenia i lokalizacji zaktadu; wojewodzkich inspektoréw pomigdzy
zywnoSci i zywienia systemu b) uktadu funkcjonalnego, stanu technicznego | sanitarnych panstwowymi
HACCP oraz wdrazania obiektow zaktadu; powiatowymi i
zasad Dobrej Praktyki €) magazynowania Zywnosci; wojewodzkimi
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Produkcyjnej oraz Dobrej
Praktyki Higienicznej

d) postgpowania z surowcem;

e) doboru i konserwacji maszyn i urzadzen;

f) higieny osobistej 1 stanu zdrowia 0s6b
wykonujacych prace w procesie produkcji i
obrocie;

g) procesow mycia i dezynfekcji;

h) zaopatrzenia w wodg i jakosci wody;

1) gromadzenia i usuwania odpadow i Sciekow;

j) kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami;

k) kwalifikacji i szkolen pracownikow;

2) ocena prawidlowos$ci prowadzenia dokumentacji i
zapisoOw dotyczacych realizacji zasad dobrej praktyki
higienicznej oraz przebiegu procesow
technologicznych;

3) ocena prawidlowosci i skutecznosci systemu HACCP z
uwzglednieniem krytycznych punktow kontroli i
sposobu  ich  monitorowania, na  podstawie
dokumentacji i zapisow prowadzonych w zakltadzie;
kontrola stosowanych systemow wewngtrznej kontroli
zgodnoséci z wymaganiami zdrowotnymi zywnosci i
przestrzegania zasad higieny w produkcji i obrocie
zywnoscia z uwzglednieniem zapisOw obowigzujacych
aktéw prawnych oraz specyfiki prowadzonej
dziatalno$ci.

inspektorami
sanitarnymi a
powiatowymi i
wojewodzkimi
lekarzami
weterynarii

5. Ocena stanu sanitarno —
higienicznego pionu Zywienia
w szpitalach, obiektach
oswiaty i wychowania oraz
ocena jakoS$ci zywienia w
tych obiektach

1) ocena planowania sposobu zywienia w zakladach
zywienia zbiorowego zamknigtego;
2) ocena receptur oraz technologii przyrzadzania potraw i
positkow;

3) znajomo$¢ zasad racjonalnego, zbilansowanego
zywienia przez personel zajmujacy si¢ planowaniem i
realizacja zywienia;

4) pobieranie probek do oceny teoretycznej zywienia,
szczegblnie z blokow zywienia w domach dziecka,
internatach oraz dziecigcych oddziatach szpitalnych;

5) pobieranie probek do oceny wartosci odzywczej

Wg harmonograméw sporzadzonych
przez panstwowych powiatowych
inspektorow sanitarnych, zgodnie z
wytycznymi panstwowych
wojewodzkich inspektoréw
sanitarnych
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catodziennych racji pokarmowych z obiektow jw.;

6) prowadzenie dzialan edukacyjnych wobec osob
planujacych zywienie w placowkach zywienia zbiorowego
zamknigtego, oraz dziatalno§¢ promujaca zasady
racjonalnego zywienia celem ksztattowania wtasciwych
postaw 1 zachowan prozdrowotnych wsrod dzieci i
miodziezy, przy wspdlpracy z pionem promocji zdrowia i
oswiaty zdrowotne;j.

6. Ocena zgodnosci z
wymaganiami zdrowotnymi
zywnosci produkowanej i
wprowadzanej do obrotu na
terenie danego wojewodztwa
w aspekcie urzedowej
kontroli zywnoSci oraz
krajowego monitoringu

I. W ramach zorganizowanego monitoringu krajowego:

1) oceny pozostalosci metali szkodliwych dla zdrowia w
Zywnosci;

2) oceny pozostatosci pestycydow w lub na powierzchni
srodkow spozywczych;

3) oceny pozostatosci
spozywczych;

4) oceny poziomu zanieczyszczenia azotynami i
azotanami przetworow dla niemowlat i matych dzieci
do lat 3;

5) oceny jakosci mikrobiologicznej mleka i przetworéw z
mleka surowego;

6) oceny jakosci mikrobiologicznej produktow

przeznaczonych do bezposredniego spozycia (m.in.

deserdw i ciast przygotowanych z udziatem jaj,
niepasteryzowanych sokow owocowych i warzywnych,
satatek i surowek, wyrobow garmazeryjnych), ze
szczegblnym uwzglednieniem zanieczyszczenia
drobnoustrojami chorobotworczymi.

II. W ramach urzedowej kontroli — gléwnie do badan

poziomu zanieczyszczen mikrobiologicznych grup

srodkéw spozywcezych najezesciej kwestionowanych,
m.in.:

1) ciastek z kremem;

mykotoksyn w  $rodkach

Wg harmonogramu poboru probek
opracowanego przez panstwowych
wojewodzkich inspektoréw
sanitarnych w ramach monitoringu
zanieczyszczen chemicznych i
mikrobiologicznych zywnosci na
terenie danego wojewodztwa

Wg harmonogramow sporzadzonych
przez panstwowych powiatowych
inspektoréw sanitarnych zgodnie z
wytycznymi panstwowych
wojewoddzkich inspektorow

2) wyrobow garmazeryjnych; sanitarnych
3) mleka i przetworéw mlecznych;
4) srodkdw spozywczych specjalnego przeznaczenia
zywieniowego;
5) mrozonek z wyjatkiem owocow 1 warzyw;
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6) lodow;

7) surdéwek i satatek;
8) makaronow;

9) przypraw.

7. Ocena warunkéw
produkcji:

- suréwek i salatek,

- makaronow,

- Srodkéw spozywczych
specjalnego
przeznaczenia
zywieniowego,

- wyrobow

garmazeryjnych,

- ciastek z kremem,

- lodow,

- przypraw,

- napojow
bezalkoholowych,

- naturalnych wéd
mineralnych,
naturalnych wéd
zrodlanych i wod
stolowych.

1) ocena stanu sanitarno — higienicznego zaktadu
produkcji;

2) ocena jakos$ci stosowanych surowcow oraz warunkow
przechowywania;

3) ocena prawidtowosci stosowania substancji
dodatkowych dozwolonych, substancji pomagajacych
W przetwarzaniu , substancji wzbogacajacych oraz
warunkow ich przechowywania;

4) ocena jakosci wykorzystywanej wody w procesie
produkcji na podstawie posiadanego przez zaktad
wyniku badania wody;

5) ocena technologii produkcji;

6) ocena warunkéw produkcji i dystrybucji gotowych
Wyrobow;

7) higiena i stan zdrowia personelu;

8) ocena dzialajacej kontroli wewnetrznej w zakladzie
(szczegolnie z ukierunkowaniem na kontrolg warunkéw
obrobki termicznej, wychladzania oraz
przechowywania zywnosci);

Q) ocena prawidlowosci i skutecznosci procesow mycia i
dezynfekcji linii produkcyjnych, narzedzi, urzadzen ,
sprz¢tu pomocniczego oraz wykorzystywanych
opakowan wielokrotnego uzytku;

10) ocena stosowanych materialow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia,

11) ocena znakowania wyrobow gotowych;

12) pobranie probek wyrobéw gotowych wg zasady

Wg harmonogramow sporzadzonych
przez panstwowych powiatowych
inspektoréw sanitarnych, zgodnie z
wytycznymi panstwowych
wojewaddzkich inspektorow
sanitarnych

Wg zasad
wynikajacych z
zawartych
porozumien
pomigdzy
panstwowymi
powiatowymi i
wojewodzkimi
inspektorami
sanitarnymi a
powiatowymi i
wojewodzkimi
lekarzami
weterynarii w
przypadku oceny
warunkow
produkcji
wyrobow
garmazeryjnych i
lodow

ostroznosci.
8. Ocena stanu sanitarno — 1) ocena stanu sanitarno-technicznego targowisk, | Wg harmonograméw sporzadzonych | Wg zasad
technicznego oraz zasad obiektéw ruchomych lub tymczasowych oraz srodkow | przez panstwowych powiatowych wynikajacych z
przestrzegania przepisow transportu  zywnosci pod katem zapewnienia | inspektorow sanitarnych, zgodnie z zawartych
prawnych: bezpieczenstwa zywnosci; wytycznymi panstwowych porozumien
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- na targowiskach,

- w handlu z obiektow
ruchomych lub
tymczasowych oraz w
odniesieniu do Srodkéw
transportu Zywnosci

2) egzekwowanie przestrzegania przepisow o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia;

3) ocena warunkdéw 1 sposob zabezpieczenia przed
mozliwo$cia wtornego zanieczyszczenia
wprowadzonych do obrotu srodkow spozywczych;

4) ocena Zapisow prowadzonego monitoringu
temperaturowego — szczegoOlnie w odniesieniu do
przechowywania i transportu zywnosci tatwopsujacej
si¢, mleka i przetworéw mlecznych;

5) ocena higieny, zdrowotnosci oraz posiadanych
kwalifikacji 1 odbytych szkolen przez zatrudniony
personel.

wojewoddzkich inspektorow
sanitarnych

pomigdzy
panstwowymi
powiatowymi i
wojewodzkimi
inspektorami
sanitarnymi a
powiatowymi i
wojewodzkimi
lekarzami
weterynarii

9. Ocena warunkow
produkcji, skupu oraz
grzybow, przetworow
grzybowych oraz Srodkéw
spozywczych zawierajacych
grzyby oraz obrotu nimi

1) egzekwowanie posiadania stosownych atestow na
wprowadzane do obrotu lub przetwoérstwa grzyby
$wieze i grzyby suszone;

2) ocena stanu sanitarnego oraz prawidlowosci
wyposazenia zaktadéw przetworczych;

3) ocena spelnienia wymagan jako$ciowych dla grzybow
$wiezych i suszonych okreslonych w przepisach,

4) ocena posiadania wymaganych kwalifikacji przez
personel zatrudniony w zakladach przetworstwa
grzybow, skupach grzybow suszonych, punktach
skupow grzybow swiezych;

5) przestrzeganie wymagan w zakresie warunkow
wprowadzania do obrotu grzybdéw na targowiskach, w
placowkach  handlowych, =zaktadach Zywienia
zbiorowego;

6) ocena znakowania opakowan jednostkowych
grzybow i przetwordw grzybowych.

10. Ocena warunkow
produkcji, obrotu,
znakowania materialow i
wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z Zywnoscig.

1) przestrzeganie przepiséw dotyczacych bezpieczenstwa

materialow 1 wyrobdéw przeznaczonych do kontaktu z

Zywno$cia;

2) zgodno$¢ stosowanych materialow 1 wyrobdéw z
posiadana dokumentacja:

a) okreslajaca identyfikacjg i pochodzenie materiatu lub
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wyrobu;

b) potwierdzajaca, ze produkt spelnia wymagania w
zakresie zgodnym z obowiazujacymi przepisami
prawnymi (wyniki badan, atest producenta);

c) certyfikatem sanitarnym (w przypadku importu), ze
produkt jest dopuszczony do kontaktu z zywnoscia;

3) ocena stanu materiatdw i wyrobow przeznaczonych do

kontaktu z  zywno$cia  (zapach, odksztalcenia,

zawilgocenie, przebarwienia, czystos¢);

4) zgodno$¢ znakowania opakowan (widoczne, czytelne i

trwate) oraz w przypadkach koniecznych warunki

uzytkowania;

5) ocena warunkow przechowywania szczegdlnie

opakowan bezposrednich jednorazowego uzytku

(papier, folie, wyroby z tworzyw typu widelczyki,

tyzeczki itd.);

6) ustalenie czy w czasie transportu nie nastapity

okoliczno$ci mogace mie¢ wplyw na zgodno$¢ z

wymaganiami zdrowotnymi przewozonych opakowan

szczegoblnie przeznaczonych do bezposredniego uzytku;

7) ocena sanitarno — higieniczna warunkéw pakowania

zywno$ci (czysto§¢, wilgotnos¢ i obecno$¢ substancji

wydzielajacych zapach);

8) ocena dzialajacej kontroli wewnetrznej w obiekcie w

tym zakresie;

9) ocena zgodno$ci z wymaganiami zdrowotnymi

opakowan poprzez pobieranie probek 1 badanie w

aspekcie zasady ostroznosci;

10) kontrola czysto$ci opakowan wielokrotnego uzytku.
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Zalgcznik nr 3
Rejestry urzegdowych kontroli zywnoS$ci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zzywnoscia

-WZOR -

Pieczec¢ panstwowego
inspektora sanitarnego

REJESTR URZEDOWYCH KONTROLI ZYWNOSCI ORAZ MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO

KONTAKTU Z ZYWNOSCIA
Lp. Data wpisu Nr Imiona i nazwiska Nazwa Rodzaj, cel i zakres Potwierdzenie
upowaznienia | upowaznionych | kontrolowanego kontroli pobrania protokotu
pracownikow zakladu kontroli — podpis
upowaznionego
pracownika
1 2 3 4 5 6 7
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Arkusze oceny stanu sanitarnego zakladu

Zalacznik nr 4

A. arkusz oceny stanu sanitarnego zaktadu produkcji zywnosci lub materiatow 1 wyrobow

przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia

-WZOR -

Pieczeé panstwowego
inspektora sanitarnego

Arkusz oceny stanu sanitarnego zakladu produkcji zywnosci lub materialow i wyrobow

przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia :

(nazwa podmiotu kontrolowanego)

I. Informacje dotyczace sposobu oceny kontrolowanego zakladu:
P - ocena pozytywna =1 pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = (

pkt.

Wstawi¢ znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadku, kiedy zagadnienie nie dotyczy
zaktadu - w kolumnie P wpisa¢ ,,ND” i liczy¢ jako 1 pkt.

Lp. |Zakres kontroli | P | WP | N
I. Stan techniczny
1. | Usytuowanie zakladu
2. | Stan techniczny, czystos$¢ i przestrzen robocza zaktadu
3. | Ochrona zaktadu przed zewngtrznymi Zroddlami zanieczyszczen
4. | Ochrona zakladu przed szkodnikami
5. | Kanalizacja zaktadu
6. |[Umywalki do mycia rak
7. | Ustepy
8. | Systemy wentylacyjne
9. |Oswietlenie pomieszczen
10. | Szatnie dla pracownikow
11. |Rozplanowanie pomieszczen (zanieczyszczenia krzyzowe)
12. | Podtogi
13. |Sciany
14. | Potaczenia $cian 1 podtog
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15. | Sufity i zamocowane w gdrze elementy
16. |Okna i inne otwory
17. |Drzwi
18. |Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkcji
19. |Urzadzenia do czyszczenia 1 dezynfekcji sprzg¢tu roboczego i
wyposazenia
20. | Warunki do mycia zywnosci
21. |Urzadzenia, sprz¢t i inne sktadniki wyposazenia, ktore stykaja sig z
zywnos$cia
22. | Przechowywanie i usuwanie odpadow
I1. Zaopatrzenie zakladu w wode
23. | Jakos¢ wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi
24. |Instalacja wody do celow gospodarczych
25. | Woda technologiczna
26. | Lod stykajacy si¢ z zywnos$cia
27. |Para wodna stykajaca si¢ z zywnos$cia
III. | Personel zakladu
28. |Higiena osobista pracownikow
29. | Odziez i obuwie robocze oraz srodki ochrony indywidualnej
30. [Stan zdrowia os6b majacych kontakt z ZywnoS$cia. Orzeczenia
lekarskie.
IV. | Higiena produkcji
31. | Jako$¢ surowcow i sktadnikéw
32. | Magazynowanie surowcow i sktadnikow
33. [Ochrona przed zanieczyszczeniami wewngtrznymi
34. [Obecnos$¢ szkodnikow
35. [Sposoby postgpowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony
zaktadu przed szkodnikami
36. |Ciaglos¢ lancucha chlodniczego Srodkéw spozywczych latwo
psujacych sie
37. |Segregacja zywnosci
38. | Rozmrazanie zywnosci
39. |Magazynowanie i oznakowanie substancji niebezpiecznych lub
niejadalnych
40. |Przechowywanie sprzetu i srodkéw uzywanych do sprzatania, mycia
i dezynfekcji
41. | Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnos$cia
42. | Pakowanie zywnosci
43. |Procesy technologiczne
44. | Wyposazenie kontrolno - sterujace urzadzen do obrobki cieplnej i
metody kontrolowania skuteczno$ci procesow obrobki cieplnej
45. | Chlodzenie Zzywnosci po obrobce cieplnej
46. |Zabezpieczenie przed wtornym zanieczyszczeniem Zywnosci po
ogrzewaniu, a przed pakowaniem
47. | Proces ciagly obrobki cieplnej zywnos$ci w postaci pltynnej
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48.

Materiaty i spos6b produkcji dymu

49.

Jako$¢ 1 magazynowanie soli do obrobki Zzywno$ci

Dystrybucja

50.

Jako$¢ zywnosci

51.

Znakowanie Zywnosci

52.

Transport zywnosci

VI

Dokumentacja zakladu

53.

Opracowanie, wdrozenie 1 przestrzeganie instrukcji dobrej praktyki

higieniczne;j:

- Higieny osobistej i stanu zdrowia os6b wykonujacych prace w
procesie produkcji i w obrocie zywnoscia,

- Proceséw mycia i dezynfekcii,

- Zaopatrzenia w wodg,

- Usuwania odpadow i $ciekow,

- Kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami,

- Kwalifikacji i szkolen pracownikow,

- Konserwacji maszyn i urzadzen;

54.

Opracowanie, wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP:

- Identyfikacja i ocena zagrozen spelniania przez zywnos¢
wymagan zdrowotnych oraz ryzyka ich wystapienia, a takze
ustalenie srodkow kontroli 1 metod przeciwdziatania tym
zagrozeniom,

- Okreslenie krytycznych punktow kontroli w celu
wyeliminowania lub zminimalizowania wystgpowania zagrozen,

- Ustalenie dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymagan
(parametréw), jakie powinien spetniaé i okreslenie granic
tolerancji (limitéw krytycznych),

- Ustalenie i wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych
punktow kontroli,

- Ustalenie dziatan korygujacych, jezeli punkt krytyczny nie
spetnia wymagan,

- Ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, ze system
HACKCP jest skuteczny
1 zgodny z planem,

- Opracowanie dokumentacji systemu HACCP dotyczacej etapow
jego wprowadzania,

- Ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danych oraz
archiwizowania dokumentacji systemu;

55.

Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i
wycofywania z obrotu partii Zywnosci nieodpowiadajacych
wymaganiom zdrowotnym

56.

Prowadzenie i przechowywanie dokumentacji umozliwiajacej
zidentyfikowanie dostawcy sktadnikoéw i zywno$ci

57.

Rejestracja przebiegu procesow produkcyjnych

58.

Przechowywanie dokumentow dotyczacych przebiegu procesow
produkcyjnych
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59. |Przechowywanie dokumentu dotyczacego pierwszego dopuszczenia
do obrotu partii Zywnosci
60. | Prowadzenie ksiazki kontroli sanitarnej
Liczba punktow
Ogolna liczba punktow — max. 60 pkt
W tym liczba punktow wg haset wythuszczonych (max. 4 pkt)
Ocena zakladu

Kryteria oceny:
- Zaklad produkcji - zgodny z wymaganiami: w zakresie haset wyttuszczonych uzyskat
oceny P lub WP. Minimalna liczba punktow (70% liczby maksymalnej) = 42.
- Zaklad produkcji — niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wyttuszczonych

wystapily oceny N. Ogoélna liczba punktéw ponizej 42.

II. Stwierdzone nieprawidlowosci zostaly ujete w protokdle kontroli sanitarnej nr

(podpis osoby reprezentujqcej
podmiot kontrolowany) (podpisy upowaznionych
pracownikow organu PIS)

*podkresli¢ wlasciwe
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B. Arkusz oceny stanu sanitarnego zaktadu obrotu Zywno$cia lub materiatami i wyrobami

przeznaczonymi do kontaktu z ZywnoS$cia

-WZOR -

Pieczec panstwowego

inspektora sanitarnego

Arkusz oceny stanu sanitarnego zakladu obrotu Zzywnoscia lub materialami i wyrobami

. . 14 . *
przeznaczonymi do kontaktu z Zzywnoscig

(nazwa podmiotu kontrolowanego)

Informacje dotyczace sposobu oceny kontrolowanego obiektu:
P - ocena pozytywna =1 pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = 0

pkt.

Wstawi¢ znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy
zaktadu - w kolumnie P wpisa¢ ,,ND” i liczy¢ jako 1 pkt.

Lp.

Zakres kontroli

[P [WP|N

I.

Stan techniczny

Usytuowanie zaktadu

Stan techniczny, czystos¢ i przestrzen robocza zakladu

Ochrona zaktadu przed zewngtrznymi zrédtami zanieczyszczen

Ochrona zaktadu przed szkodnikami

Kanalizacja zaktadu

Umywalki do mycia rak

Ustepy

Sl Pl P Rl ol Bl Il o

Systemy wentylacyjne

Oswietlenie pomieszczen

Szatnie dla pracownikéw

.| Rozplanowanie pomieszczen (zanieczyszczenia krzyzowe)

.| Podlogi

.| Sciany

.| Potaczenia $cian i podiog

.| Sufity i zamocowane w gérze elementy

.| Okna i inne otwory

.| Drzwi

.| Urzadzenia do czyszczenia i dezynfekcji sprzgtu i wyposazenia

.| Urzadzenia, sprzet i inne sktadniki wyposazenia, ktore stykaja si¢ z

zywnos$cia

20.

Przechowywanie i usuwanie odpadow

I1.

Zaopatrzenie zakladu w wode
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21.|Jako$¢ wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi
22.|Instalacja wody do celow gospodarczych
23.| Lod stykajacy si¢ z zywnoscia
I11. | Personel zakladu
24.| Higiena osobista pracownikéw
25.| Odziez i obuwie robocze oraz srodki ochrony indywidualnej
26.|Stan zdrowia osob majacych kontakt z zywnoscia. Orzeczenia
lekarskie.
IV. |Higiena sprzedazy
27.| Jako$¢ zywnoSci
28. | Magazynowanie zywnosci
29.| Ochrona przed zanieczyszczeniami wewngtrznymi
30.{ Obecnos¢ szkodnikow
31.|Sposoby postgpowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony
zaktadu przed szkodnikami
32.|Ciaglos¢ lancucha chlodniczego Srodkow spozywczych latwo
psujacych sie
33.| Segregacja zywnosci
34.| Przechowywanie sprzgtu i $rodkow uzywanych do sprzatania,
mycia i dezynfekcji
35.| Opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnoscia
36. | Pakowanie Zzywnosci
37.| Wyposazenie kontrolno - sterujace wurzadzen chlodniczych.
Monitorowanie temperatury i dokonywanie zapiséw z tej
czynno$ci.
38.| Sprzedaz towardéw (produktéw) nieopakowanych
39.| Znakowanie zywnosci
40. | Transport Zzywnosci
V. [Dokumentacja zakladu
41.|Opracowanie, wdrozenie i przestrzeganie instrukcji dobrej praktyki
higienicznej:

- Higieny osobistej i stanu zdrowia os6b wykonujacych prace w
procesie produkcji i w obrocie zywnoscia,

- Proceséw mycia i dezynfekcji,

- Zaopatrzenia w wodg,

- Usuwania odpadow i $ciekow,

- Kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami,

- Kwalifikacji i szkolen pracownikow,

- Konserwacji maszyn i urzadzen;

42.|Opracowanie, wdrozenie i utrzymanie systemu HACCP:

- Identyfikacja i ocena zagrozen spetniania przez zywnos¢
wymagan zdrowotnych oraz ryzyka ich wystapienia, a takze
ustalenie srodkéw kontroli i metod przeciwdziatania tym
zagrozeniom,

- Okreslenie krytycznych punktow kontroli w celu
wyeliminowania lub zminimalizowania wystgpowania
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zagrozen,

- Ustalenie dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymagan
(parametréw), jakie powinien spetniaé
1 okreslenie granic tolerancji (limitow krytycznych),

- Ustalenie i wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych
punktow kontroli,

- Ustalenie dziatan korygujacych, jezeli punkt krytyczny nie
spetnia wymagan,

- Ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, ze system
HACKCP jest skuteczny i zgodny z planem,

- Opracowanie dokumentacji systemu HACCP dotyczacej
etapow jego wprowadzania, ustalenie sposobu rejestrowania i
przechowywania danych oraz archiwizowania dokumentacji
systemu,

43.|Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i

wycofywania z obrotu partii zywnosci nieodpowiadajacych

wymaganiom zdrowotnym

44.| Prowadzenie i przechowywanie dokumentacji umozliwiajacej

zidentyfikowanie dostawcy zywnosci

45.| Prowadzenie ksiazki kontroli sanitarnej

Liczba punktow

Ogolna liczba punktow — max. 45 pkt

W tym liczba punktow wg haset wytluszczonych (max. 5 pkt)

Ocena zakladu

Kryteria oceny:
- Zaklad obrotu - zgodny z wymaganiami: w zakresie haset wytluszczonych uzyskat oceny
P lub WP. Minimalna liczba punktow (70% liczby maksymalnej) = 31.
- Zaklad obrotu — niezgodny z wymaganiami: w zakresie haset wyttuszczonych wystapilty
oceny N. Ogo6lna liczba punktéw ponizej 31.

II. Stwierdzone nieprawidlowosci zostaly ujete w protokdle kontroli sanitarnej nr
........................ zdnia......ocoeneinennnnn
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(podpis osoby reprezentujqcej) (podpisy upowaznionych
podmiot kontrolowany) pracownikow organu PIS)

*podkresli¢ wlasciwe
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C. Arkusz oceny stanu sanitarnego obiektu ruchomego lub tymczasowego

-WZOR -

Pieczec panstwowego
inspektora sanitarnego

Arkusz oceny stanu sanitarnego obiektu ruchomego lub tymczasowego

(nazwa podmiotu kontrolowanego)

I1. Informacje dotyczace sposobu oceny kontrolowanego obiektu:

P - ocena pozytywna =1 pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = 0
pkt.

Wstawi¢ znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy
zaktadu - w kolumnie P wpisa¢ ,,ND” i liczy¢ jako 1 pkt.

Lp. | Zakres kontroli | P | WP | N
STAN TECHNICZNY

1. | Usytuowanie obiektu

2. | Pojemniki na $mieci i odpady, w tym przechowywanie i usuwanie
odpadow 1 produktoéw ubocznych
. | Zabezpieczenie obiektu przed szkodnikami,
Dostep do urzadzen majacych na celu utrzymanie higieny
pracownikow
Przechowywanie $rodkéw do mycia i dezynfekcji
Stan sanitarno — techniczny obiektu
Stan sanitarno — techniczny urzadzen i wyposazenia
Stan sanitarno- techniczny powierzchni kontaktujacych sig z
Zywnoscia

9. | Oznakowanie $rodka transportu przeznaczonego do handlu obwoznego
ZAOPATRZENIE W WODE

10.| Zaopatrzenie w wode | | |

W

|

PERSONEL ZAKLADU

11] Stan zdrowia os6b majacych kontakt z zywnoscia. Orzeczenia
lekarskie.

12] Odziez ochronna personelu i §rodki ochrony indywidualnej

HIGIENA SPRZEDAZY

13] Kontrole i zapisy temperatury podczas transportu zywnosci
wymagajacej chlodzenia
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14] Asortyment artykuldw oferowany do sprzedazy

15] Jakos$¢ zdrowotna zywno$ci

16 Warunki magazynowania zywno§ci,

17) Dostep do urzadzen do utrzymywania i monitorowania wlasciwych
warunkow temperaturowych zywnosci.

18] Jakos¢ i rodzaje stosowanych opakowan do kontaktu z zywno$cia

19/ Mycie i dezynfekcja sprzgtu, uzywanych naczyn

20] Znakowanie zywnoS$ci w opakowaniach zbiorczych i
jednostkowych

21] Warunki przechowywania naczyn jednorazowego uzytku,

22| Realizacja wymagan higieniczno-sanitarnych w zakresie wdrozenia 1
przestrzegania instrukcji GHP

DOKUMENTACJA

23] Prawidlowo$¢ dokumentowania wdrozonych instrukcji w zakresie
GHP.

24] Prowadzenie systematycznej kontroli wewngtrznej obejmujacej oceng:

- warunkdéw i sposobu wprowadzania zywnosci do obrotu, w tym
przechowywania i transportu,

- przestrzegania zasad GHP

Liczba punktow 0

Ogolna liczba punktéw — max. 24 pkt

W tym liczba punktow wg haset wyttuszczonych (max. 5 pkt)

Ocena zakladu

Kryteria oceny:

- Obiekt ruchomy i tymczasowy - zgodny z wymaganiami: w zakresie haset
wyttuszczonych uzyskatl oceny P lub WP. Minimalna liczba punktow (70% liczby
maksymalnej) = 17.

- Obiekt ruchomy i tymczasowy - niezgodny z wymaganiami: w zakresie haset
wyttuszczonych wystapity oceny N. Ogolna liczba punktow ponizej 17.

II. Stwierdzone nieprawidlowosci zostaly ujete w protokdle kontroli sanitarnej nr

Projekt z dnia 20 kwietnia 2007 . Strona 46 z 83



(podpis osoby reprezentujqcej
podmiot kontrolowany) (podpisy upowaznionych
pracownikow organu PIS)

*podkresli¢ wlasciwe
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D. Arkusz oceny stanu sanitarnego zaktadu zywienia zbiorowego

-WZOR -

Pieczeé panstwowego
inspektora sanitarnego

Arkusz oceny stanu sanitarnego zakladu zywienia zbiorowego

(nazwa podmiotu kontrolowanego)

I. Informacje dotyczace sposobu oceny kontrolowanego obiektu:
P - ocena pozytywna =1 pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = 0

pkt.

Wstawi¢ znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy
zaktadu - w kolumnie P wpisa¢ ,,ND” i liczy¢ jako 1 pkt.

Lp. |Zakres kontroli | P | WP | N

I. STAN TECHNICZNY

1. Usytuowanie zaktadu

2. Stan techniczny, czystos¢ i przestrzen robocza zaktadu

3. Ochrona zaktadu przed zewngtrznymi zrodlami zanieczyszczen

4. Ochrona zaktadu przed szkodnikami

5. Kanalizacja zaktadu

6. Umywalki do mycia rak

7. Ustepy

8. Systemy wentylacyjne

9. Oswietlenie pomieszczen produkcyjnych i magazynowych

10. Szatnie dla pracownikow

11.  |Rozplanowanie pomieszczen (zanieczyszczenia krzyzowe)

12. | Podlogi

13. Sciany

14. | Potaczenia $cian i podiog

15. | Sufity i zamocowane w gorze elementy

16. |Okna i inne otwory

17. Drzwi

18. |Powierzchnie wykorzystywane w procesie produkcji

19. | Urzadzenia do czyszczenia i dezynfekceji sprzgtu roboczego i
wyposazenia

20. | Warunki do mycia zywno$ci

21. Urzadzenia, sprz¢t i inne sktadniki wyposazenia, ktore stykaja si¢ z
zywnos$cia

22, Przechowywanie i usuwanie odpadow
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IL.

ZAOPATRZENIE ZAKEADU W WODE

23. Jakos$¢ wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi

24. | Woda technologiczna

25. | Ld&d stykajacy sie z zywnoscia

26. | Para wodna stykajaca si¢ z Zywnoscia

III. |PERSONEL ZAKLADU

27. | Higiena osobista pracownikow

28. Odziez i obuwie robocze oraz §rodki ochrony indywidualnej

29. Stan zdrowia osob majacych kontakt z zywnoscia. Orzeczenia
lekarskie.

IV. |HIGIENA PRODUKCJI

30. Jako$¢ surowcow 1 sktadnikow

31. Magazynowanie surowcow 1 sktadnikow

32. Ochrona przed zanieczyszczeniami wewngtrznymi

33. Obecnos¢ szkodnikow

34. Sposoby postgpowania w celu zapewnienia skutecznej ochrony
zaktadu przed szkodnikami

35. Ciaglos¢ lancucha chlodniczego artykuléw latwo psujacych sie

36. Segregacja zywnosci

37. |Rozmrazanie Zzywnosci

38. Magazynowanie i oznakowanie substancji niebezpiecznych lub
niejadalnych

39. | Przechowywanie sprzgtu i Srodkow uzywanych do sprzatania, mycia
1 dezynfekcji

40. Opakowania przeznaczone do kontaktu z Zzywnos$cia

41. | Pakowanie Zywnosci

42. Procesy technologiczne

43. Wyposazenie kontrolno - sterujace urzadzen do obrobki cieplnej i
metody kontrolowania skuteczno$ci proceséw obrobki cieplnej

44. Prawidtowo$¢ chiodzenia artykutow po obrdbce cieplnej

45. Zabezpieczenie przed wtérnym zanieczyszczeniem Zywnosci po
ogrzewaniu, a przed pakowaniem

46. Pobieranie 1 przechowywanie probek zywnosci w zaktadach
zywienia zbiorowego zamknigtego

47. Mycie i dezynfekcja naczyn

V. DYSTRYBUCJA

48. | Jakos¢ zywnosci

49. | Znakowanie zywnosci

50. | Wydawanie potraw

51. | Transport Zywnosci

VI. |DOKUMENTACJA ZAKLADU

52. |Opracowanie, wdrozenie i przestrzeganie instrukcji dobrej praktyki

higieniczne;j:
- higieny osobistej i stanu zdrowia 0s6b wykonujacych prace w
procesie produkcji i w obrocie zywnoscia,
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- procesow mycia i dezynfekcji,

- zaopatrzenia w wodg,

- usuwania odpadow i Sciekow,

- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami,

- kwalifikacji 1 szkolen pracownikow,

- konserwacji maszyn i urzadzen;

53. Opracowanie, wdrozenie i1 utrzymanie systemu HACCP:

- identyfikacja i ocena zagrozen spelniania przez zywnos¢
wymagan zdrowotnych oraz ryzyka ich wystapienia, a takze
ustalenie srodkéw kontroli i metod przeciwdziatania tym
zagrozeniom,

- okre$lenie krytycznych punktéw kontroli w celu wyeliminowania
lub zminimalizowania wystgpowania zagrozen,

- ustalenie dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymagan
(parametréw), jakie powinien spetnia¢ i okreslenie granic
tolerancji (limitéw krytycznych),

- ustalenie 1 wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych
punktow kontroli,

- ustalenie dziatan korygujacych, jezeli punkt krytyczny nie spetnia
wymagan,

- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, ze system
HACCEP jest skuteczny i zgodny z planem,

- opracowanie dokumentacji systemu HACCP dotyczacej etapow
jego wprowadzania,

- ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danych oraz
archiwizowania dokumentacji systemu;

54. |Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i

wycofywania z obrotu partii Zywnosci nieodpowiadajacych

wymaganiom zdrowotnym

55. Prowadzenie i1 przechowywanie dokumentacji umozliwiajacej

zidentyfikowanie dostawcy sktadnikow i1 zywnosci

56. Rejestracja przebiegu procesow produkcyjnych

57. Przechowywanie dokumentoéw dotyczacych przebiegu procesow
produkcyjnych

58. Przechowywanie dokumentu dotyczacego pierwszego dopuszczenia
do obrotu partii zywnosci

59. | Prowadzenie ksiazki kontroli sanitarnej

Liczba punktow

Ogolna liczba punktow — max. 59 pkt

W tym liczba punktow wg hasel wyttuszczonych (max. 5 pkt)
Ocena zakladu

Kryteria oceny:
— Zaklad zywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie haset wytluszczonych
uzyskat oceny P lub WP. Minimalna liczba punktéw (70% liczby maksymalnej) = 41.
— Zaktad zywienia zbiorowego — niezgodny z wymaganiami: w zakresie haset
wythuszczonych wystapity oceny N. Liczba punktow ponizej 41.
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II. Stwierdzone nieprawidlowosci zostaly ujete w protokole kontroli sanitarnej nr
........................ zdnia .....covvinneinnnnn.

(podpis osoby reprezentujqcej
podmiot kontrolowany) (podpisy upowaznionych
pracownikow organu PIS)

*podkresli¢ wlasciwe
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E. Arkusze oceny stanu sanitarnego $rodka transportu

-WZOR -

Pieczec panstwowego
inspektora sanitarnego

Arkusz oceny stanu sanitarnego Srodka transportu zywnosci

I. Informacje dotyczace sposobu oceny Srodka transportu

P - ocena pozytywna =1 pkt, WP — stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = 0
pkt.

Wstawi¢ znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy
zaktadu - w kolumnie P wpisa¢ ,,ND” i liczy¢ jako 1 pkt.

Lp | Zakres kontroli P | WP | N

1. | Stan sanitarno — techniczny $rodka transportu

1.1 Prawidlowe oznakowanie $rodka transportu zaleznie od jego
przeznaczenia

1.2 Powierzchnie $cian i podlogi

1.3 Zabezpieczenie przed szkodnikami

1.4 Zabezpieczenie przed zanieczyszczeniami

2. | Wyposazenie $rodka transportu

2.1 Urzadzenia stuzace do zapewnienia odpowiedniej temperatury
2.2 Aparatura, sprzet, materialy uzywane do zatadunku i wytadunku
2.3 Opakowania stuzace do przewozenia Zywnosci

2.4 Zbiorniki, cysterny, pojemniki itp.

3. | Warunki przewozu srodkow spozywczych

3.1 Temperatura przechowywania i przewozu

3.2 Monitorowanie temperatury i dokonywanie zapisow z tej
czynnosci

3.3 Zachowanie segregacji Zywnosci

4. | Zgodno$¢ z wymaganiami zdrowotnymi przewozonej zywnos$ci
Oznakowanie zywnosci

6. | Stan sanitarno — higieniczny

6.1 Stan czystosci i porzadku powierzchni tadunkowe;j

6.2 Zapisy stosowanych procesow mycia i dezynfekcji

W
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6.3 Prowadzenie ksigzki kontroli sanitarnej | | |
7. | Pracownicy

7.1 Higiena osobista pracownikow

7.2 Stan zdrowia oséb majacych kontakt z zywnoS$cia. Orzeczenia

lekarskie
8. | Obecnos¢ szkodnikow
Liczba punktow 0

Ogolna liczba punktow — max. Pkt 19
W tym liczba punktow wg haset wythuszczonych (max. 3 pkt)
Ocena zakladu

Kryteria oceny:
- Srodek transportu - zgodny z wymaganiami: w zakresie haset wyttuszczonych uzyskat
oceny P lub WP. Minimalna liczba punktéw(70% liczby maksymalnej) = 13.
- Srodek transportu - niezgodny z wymaganiami: w zakresie haset wyttluszczonych
wystapily oceny N. Ogoélna liczba punktow ponizej 13.

II. Stwierdzone nieprawidlowosci zostaly ujete w protokole kontroli sanitarnej nr

(podpis osoby reprezentujqcej
podmiot kontrolowany) (podpisy upowaznionych
pracownikow organu PIS)

*podkresli¢ wlasciwe
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Zalacznik nr 5

Protokol kontroli sanitarnej

- WZOR -
Pieczeé panstwowego
inspektora sanitarnego (Miejscowosé i data)
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ Nr .....................
Widniuw/ach ........ooooiiiiiii upowazniony/ -eni pracownik/ -cy Stacji Sanitarno-
Epidemiologicznej w ................ooeiviiiil

(imiona i nazwiska, stanowiska stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych innego organu urzedowej

kontroli )
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Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851, z p6zn. zm.), w zwigzku
art. 67 § 1 oraz art. 68 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania
administracyjnego (Dz. U. z 2000 r. Nr 98, poz 1071, z pézn. zm.). Procedury kontroli
okresla rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia ....... 2007 r. w sprawie procedur

urzedowych kontroli Zywnos$ci organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. Nr ...,

poz. ...).

I. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zaktadu

1. Zaktad kontrolowany:

(adres)
NIP e REGON
PESEL ...oooiiiiiiee
TEL. i FAX o,

Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajacej spelnienie wymagan wynikajacej z art. 63
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. Nr 171, poz.

1225).

(imie i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu kontrolowanego:
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II. 1. Opis stanu faktycznego**, (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne

informacje charakteryzujgce zaklad)

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktore

naruszono oraz zalecenia pokontrolne.
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III. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowos$ci wymienione w pkt. .......cccceveverververreneennnnne. zat.

(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu Karnego ...........cccoeevveeciiennenns WYSOKOSCl..oovvveeiieeiieeieene, zt

NA POASTAWIC ...veeitieeiieeiieeite et e st e st e eteeeteeetteesteeesteeessseesnseessseesnseeanseesnseeeseeenseeansseanns ,
(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia.........................

151 ST
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2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usunigcia nieprawidtowosci

sanitarnO-teChNICZNYCh: ... ..ot

3. W ksiazce kontroli sanitarnej i ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne
zalecenia  dotyczace  usunigcia  biezacych  uchybien =~ wymienionych ~ w  pkt

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierujacy kontrolowanym zaktadem jest
obowigzany zawiadomi¢ wilasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w

ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia podmiotu kontrolowanego lub osoby reprezentujacej kontrolowanego™*.

Pan (i) wnosi / nie wnosi ** uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:
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Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w.............. jednobrzmiacych
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omoéwieniu zostat podpisany.
(W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji lub

dotaczy¢ ztozone na pismie stanowisko.)

(podadé: numer strony protokotu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je

zastepujq)

(podpis osoby reprezentujqcej
podmiot kontrolowany) (podpisy upowaznionych
pracownikow organu PIS)

(podpisy swiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach).........cccveevieiiiiiieniienieieieieee e

otrzymatem (-am) W dniul ........cceevvevverveneenrenennne
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(podpis i pieczec¢ odbierajqcego protokot)

Kierujacy zakladem/ osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorg¢czenia niniejszego

protokolu moze zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Niniejszy protokol stanowi potwierdzenie zawiadomienia strony o wszczeciu postgpowania
administracyjnego w rozumieniu art. 61 § 4 Kodeksu postgpowania administracyjnego/
Niniejszy protokol konczy postegpowanie administracyjne w ramach przeprowadzonej

kontroli"

Wyniki kontroli dotycza wytacznie skontrolowanego zaktadu/obiektu.
Niniejszy protokol nie moze by¢ bez zgody Panstwowego .......cccoccoceveeveenne. Inspektora

SaNItarnego W .....cevveerveerieeriienieeie e powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i
zatwierdzono / nie zatwierdzono * wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego

panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/

kierownika technicznego/ zastepcy)

*- wypehia si¢ w przypadku, gdy w czynno$ciach kontrolnych uczestnicza przedstawiciele

innego organu urzedowej kontroli zywnosci

** _ niewlasciwe skresli¢
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Zalgcznik nr 6

Protokot kontroli sprawdzajacej

- WZOR -
Pieczec panstwowego
inspektora sanitarnego
..................... (Mle };Owos,é -
PROTOKOL KONTROLI SPRAWDZAJACEJ Nr .....................
Widniu/ach ........oooiiiiiii upowazniony/ -eni pracownik/ -cy Stacji Sanitarno-

(imiona i nazwiska, stanowiska stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych innego organu urzedowej

kontroli )

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej

Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851, z p6zn. zm.), w zwiazku art. 67 § 1 oraz art.
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68 § 11§ 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks post¢powania administracyjnego (Dz. U. z 2000
r. nr 98,poz 1071, z p6zn. zm.).

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia ...... 2007 r. w
sprawie procedur urzedowych kontroli Zywnosci organdéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U.

Nr...., poz. ...).

(nazwa kontrolowanego zaktadu / obiektu, adres)

Czynnosci kontrolne byly wykonywane w obecno$ci

1. W wyniku kontroli stwierdzono:

A) WYKONANIE™ ® PKE. ... e
b) niewykonanie®™™® pht..........ooiiiiii e
obowiazkéw wynikajacych z decyzji z dnia ........ceeevveviieniieniieeie e, znak :
wydanej przez PanstWowego ..........cccceeveereenvenieeninnns Inspektora Sanitarnego w
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(podac nazwe i siedzibe kontrolowanego zakiadu / obiektu, imie i nazwisko oraz adres osoby fizycznej)

3. Dodatkowe informacje dotyczace stanu faktycznego:

4. Nieprawidlowosci stwierdzone podczas kontroli stanowig naruszenie nastgpujacych
przepisow:
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(wskaza¢ podstawy prawne)

6. W czasie kontroli sanitarnej dokonano / nie dokonano** wpisu do ksiazki kontroli sanitarnej i
ksiazki kontroli:

7. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu / obiektu™*.

Pan (i) wnosi / nie wnosi ** uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

8. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pKt ........cccceevveerveenveenneeenne. niniejszego

ProtOKOIU UKATANO ...eeeviieiiie e

grzywna w drodze mandatu karnego ........c..coceeeveneeienene W WYSOKOSCI....ceeveiinenne. zt
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(nr mandatu karnego)

W OPATCIT O .. eeeuvieeiieeteeesiteeasteesseessseessseessseeasseeansseansseessseensseessseessseessseessseessessnsesensseenssnens
(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia.........................

T e

9. Czas trwania kontroli: od .........cccceeeveenene dO e .

Protokot niniejszy wraz z zalacznikami zostal sporzadzony w.............. jednobrzmiacych

egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omowieniu go zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

(podpis osoby reprezentujqcej
podmiot kontrolowany) (podpisy upowaznionych
pracownikow organu PIS)
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(podpisy swiadkow)

Niniejszy protokol stanowi potwierdzenie zawiadomienia strony o wszczeciu postgpowania
administracyjnego w rozumieniu art. 61 § 4 Kodeksu postgpowania administracyjnego/
Niniejszy protokol konczy postgpowanie administracyjne w ramach przeprowadzonej

kontroli”"

Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-aCh) ......cocvevviiiieiiieiiiiiieee e

otrzymatem (-am) W dNiU ........ccceeviieniiieniieniie e

( podpis i piecze¢ odbierajqcego protokot)

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zaktadu / obiektu.
Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego ........cccccceevvvevivvenieennenns Inspektora

SaANItAINEZO W ..evveeieiieiieieeie ettt powielany inaczej, jak tylko w catosci.

Protoko6tl sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i
zatwierdzono / nie zatwierdzono** wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego

panstwowego inspektora sanitarnego:
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(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej /

kierownika technicznego/ zastepcy)
*- wypetnia sig, jezeli w czynnosciach kontrolnych uczestnicza przedstawiciele innego organu

urzedowej kontroli zywnosci

** _ niewlasciwe skresli¢
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Zalgcznik nr 7
Protokot kontroli przywozonej z panstw trzecich/wywozonej poza terytorium Unii Europejskie;j

partii towarow (produktow)

-WZOR -

Pieczec panstwowego
inspektora sanitarnego

Miejscowosé, data

PROTOKOL
KONTROLI PRZYWOZONEJ Z PANSTW TRZECICH/WYWOZONEJ POZA
TERYTORIUM UNII EUROPEJSKIEJ PARTII TOWAROW (PRODUKTOW)*

Widniw/ach ... upowazniony/ -eni pracownik/ -cy Granicznej/

Powiatowej* Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w ............ccoevveiiniinl

przeprowadzili graniczna kontrolg sanitarna przywozonej z panstw trzecich/wywozonej poza

terytorium Unii Europejskiej partii towarow (produktow)*.

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851, z pozn. zm.), art. 73 i 80
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. Nr 171, poz.
1225), oraz przepisow rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzegdowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnoS$ci z prawem paszowym i ZywnoSciowym oraz regulami dotyczacymi
zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE
Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 3, t. 45, str. 200) i rozporzadzenia Ministra Zdrowia z
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dnia ...... 2007 r. w sprawie wzoru wniosku o dokonanie granicznej kontroli sanitarnej
oraz Swiadectwa spelniania wymagan zdrowotnych (Dz. U. Nr ..., poz. ......).

Sposob przeprowadzania kontroli okresla rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia
«....2007r. w sprawie procedur urz¢edowych kontroli zZywnosci organow Panstwowej

Inspekeji Sanitarnej (Dz. U. Nr ..., poz. ...).

Kontrolg przeprowadzono W 0DECNOSCI: ....cuceveiviiseissicseiseiseissesssesssessssnssssssssssssssssssssssssssssssssns

I. Przeglad dokumentacji — ZGIOSZEMNIe: ......ccuueererivveriisnniisnnisnncsnicssnncsssncsssncsssnssssncssssssssssssssscsnns

0110 0100 0 2 W 0711 1) ceseeesesneessnsnessnsressansreaes

Kraj pOChOAZENIA: .....coueeiiviinniinniiiniinsnicsnicssnncsssnsssssissssissssissssssssssssssnssssssssssssssssssssssssssssssssssssses

WYKAZ TOWAROW (PRODUKTOW):

wware | transporty | Wiclkose | Rodzai Kod Data min.
Lp. P s wielkos§¢ oznaczenia trwaloS$ci/
(produktu), - kontener/ partii opakowan termin
producent samochéd* P przydatnosci/

kod, oznaczenia*

I1. Ocena warunkow transportu i skladowania*:
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IV. Wyposazenie podczas kontroli:

Protokdt niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w .............. jednobrzmiacych
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nast¢pnie po odczytaniu i omowieniu zostat podpisany. W

przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

(podpis importera/przedstawiciela) (podpis osoby kontrolujqcej)

Otrzymuja:

Wyniki kontroli dotycza wytacznie skontrolowanej partii towarow (produktow).
Niniejszy protokot nie moze by¢ bez zgody Panstwowego ........c.ccccveevevveeviieeciieenveennnen. Inspektora

SANITAINEZO W ...eeevieeiiieeiieeieeeiee et powielany inaczej jak tylko w catosci.
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Protoko6l sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynno$ci kontrolnych i
zatwierdzono / nie zatwierdzono* wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego

panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastepcy)

* zaznaczy¢ wlasciwe
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Zalacznik nr 8
Protokot pobrania probek zywnosci lub materiatéw 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z

zywnoscia, probek sanitarnych* do badan laboratoryjnych

-WZOR -

Pieczec panstwowego

inspektora sanitarnego

PROTOKOL POBRANIA PROBEK ZYWNOSCI LUB MATERIALOW I WYROBOW
PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA, PROBEK SANITARNYCH *
DO BADAN LABORATORYJNYCH

(stanowigcy dowod i pokwitowanie urzedowego pobrania probek do badan

laboratoryjnych)

(miejscowosc)

OAZ. oo

Na podstawie art. 25 ust. 1 pkt 4 ustawy z dnia 14 marca 1985r. o Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej (Dz. U. z 2006 r. Nr 122, poz. 851, z p6zn. zm.) oraz procedury pobierania probek do
badan w ramach nadzoru biezacego okreslonej w zalaczniku nr 2 do rozporzadzenia Ministra
Zdrowia z dnia ..... w sprawie procedur urzgdowych kontroli zZywnosci organow
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. Nr ..., poz. ...), zostaly pobrane do badan

laboratoryjnych przez:

(nazwa i adres zaktadu, w ktorym pobrano probki)
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(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe)

nizej wymienione probki towarow (produktow)

1 2 3

Numer (znak) probki

Nazwa (rodzaj)
probki/ kategoria i
nazwa towaru

(produktu)*

Nazwa i adres
producenta/kraj
pochodzenia/importe

r

Termin przydatnosci
do spozycia/data
min. trwatos$ci (nie

dotyczy)*

Data produkcji/data
dostawy probki *

Identyfikacja partii
(nr partii,)

Wielko$¢ partii, z
ktorej pobrano

probki (szt., kg itp.)

Liczba probek
pobranych z danej

partii
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Wielkos¢ probki

(masa, objetosc)

Kontrprébki tak/nie tak/nie tak/nie
zabezpieczono*,
spos6b
zabezpieczenia

kontrprobki

Sposdb pobrania
probki (losowo*,
zgodnie z norma — nr
1 tytub*

rozporzadzeniem™

Warto$¢ pobranych

probek

nizej wymienione probki sanitarne

Numer prébki

Rodzaj probki

Okreslenie miejsca,
powierzchni
przedmiotu z ktorego

pobrano probki

Liczba pobranych

probek
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1. Okreslenie celu pobrania probki

2. Opis okolicznosci pobrania probek oraz dokumentacji posiadanej przez zaktad (np. nr faktury,
data dostawy, warunki przechowywania probki w zaktadzie — temperatura, wilgotno$¢, obecnosé

szkodnikow itp. — stosownie do rodzaju pobranej probki).
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6. Czas trwania kontroli: od .....ccccveveeeeveeeeiiiiinnnnnnnn. dO e

7. Protokot sporzadzono w 3 jednobrzmiacych egzemplarzach, w 2 egzemplarzach*, z ktorych

jedna kopig, po odczytaniu pozostawiono w zakladzie.

(podac: numer strony protokotu, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujq)

9. W czasie kontroli dokonano/nie dokonano* wpisu do ksiazki kontroli sanitarnej

(podpis osoby reprezentujqcej
podmiot kontrolowany) (podpisy upowaznionych
pracownikow organu PIS)

Warunki transportu probki z miejsca pobrania do laboratorium (temperatura, czas, opakowanie

EEANSPOTEOWE TEP.) . uveererieriiieeieeeieeeieeeteeestte et e et e e s e e etee s st e snbeesaseeeseeensaeennes

Potwierdzenie przekazania probki do laboratorium

Po dokonaniu oceny przez pracownika laboratorium .................ccii
probek pobranych przy protokole pobrania nr .........cceiinnennen. , kolumny nr

................................ zostaty / nie zostaly™* przyjete do laboratorium
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(imig i nazwisko osoby przekazujacej probke (-i) ( imig i nazwisko osoby przyjmujacej probke (-1))

Okreslenie przyczyny nie przyjecia pobranej probki do badan laboratoryjnych*

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i
zatwierdzono / nie zatwierdzono* wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wilasciwego

panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/

kierownika technicznego/ zastepcy)

* niepotrzebne skreslié¢
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Zalacznik nr 9

Rejestr protokolow pobrania probek do badan laboratoryjnych oraz pobranych probek

-WZOR -

Lp. Data Nazwa i adres Okreslenie ilosci 1 rodzaju Nr Data Podpis
wpisu kontrolowanego zaktadu | pobranych probek do badan (w protokotu przekazania upowaznionego
tym zapis dotyczacy pobrania pobrania prébek do pracownika
kontrprobki) prébek do laboratorium
badan
1 2 3 4 5 6 7
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Zalacznik nr 10

WZOR
Nazwa i adres jednostki przeprowadzajqcej badanie Data
wystawienia
swiadectwa
Strona/stron

SWIADECTWO POTWIERDZAJACE WYNIKI BADAN LABORATORYJNYCH
pobranych probek srodkoéw spozywczych/materialow lub wyrobdéw przeznaczonych do kontaktu

Z Zywnoscia® nr .........

Nazwa i adres zakladu, z
ktorego pobrano probki

Rodzaj probki

Nr protokolu pobrania probki

Nr probki/probek

Probka pobrana przez -
probkobiorca

Metoda pobierania

Opis probki

Data przyjecia probki

Data rozpoczg¢cia/zakonczenia
badan
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Wyniki badan

Lp. | Rodzaj oznaczenia Metodyka Wynik

Osoba odpowiedzialna za badania: Zatwierdzit:

(podpis i pieczec)
Otrzymuja:

*Niepotrzebne skresli¢
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Uzasadnienie

Projekt rozporzadzenia jest wykonaniem upowaznienia zawartego w art. 74 ustawy z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225).

Projektowane rozporzadzenie okresla szczegdtowe procedury dotyczace przeprowadzania
urzedowych kontroli w zaktadach produkcji 1 obrotu zywnos$cia oraz materiatami 1 wyrobami
przeznaczonymi do kontaktu z zywnoscia. W tym czynnosci kontrolnych obejmujacych kontrolg
dokumentacji, obowiazujacych w zaktadzie wewngtrznych systeméw kontroli jako$ci Zywnosci 1
przestrzegania zasad higieny (w tym systemu HACCP) oraz higieny personelu. Procedury
pobierania i analizy probek oraz wzory §wiadectwa potwierdzajacego wyniki badanych probek.
Wzory stosowanej w trakcie kontroli dokumentacji, w tym wzory arkuszy ocen stanu sanitarnego
oraz protokotow kontroli sanitarne;.

Projekt rozporzadzenia uwzglednia wymagania okreslone w art. 8 rozporzadzenia (WE)
nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli
urzegdowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnos$ci z prawem paszowym i
zywnos$ciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE
L 165 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, Rozdz. 3, t. 45, str. 200),
zobowiazujacego panstwa cztonkowskie do opracowania procedur dotyczacych przeprowadzania
urzedowych kontroli zywnosci.

Dotychczas stosowane byly procedury urzgdowych kontroli zZywnosci wprowadzone
zarzadzeniem wewngtrznym Gtownego Inspektora Sanitarnego, ktore ze wzgledu na wymagania
okreslone w rozporzadzeniu nr 882/2004 musza zosta¢ zastapione aktem ogolnie obowiazujacym.

Projektowane rozporzadzenie nie podlega procedurze notyfikacji w rozumieniu przepisow
rozporzadzenia Rady Ministrow z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu funkcjonowania
krajowego systemu notyfikacji norm i aktow prawnych (Dz. U. Nr 239, poz. 2039, z p6zn. zm.).

Projektowane rozporzadzenie nie spowoduje skutkow finansowych dla budzetu panstwa,
poniewaz zadania i czynnosci okreslone projektem rozporzadzenia sa aktualnie realizowane
przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.

Projekt rozporzadzenia jest zgodny z prawem UE.
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Ocena Skutkow Regulacji
projektu rozporzadzenia Ministra Zdrowia w sprawie procedur urzedowych kontroli

zywnosci

1. Podmioty, na ktore oddzialuja projektowane regulacje

Projektowane rozporzadzenie obejmuje zakresem regulacji organy Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej przeprowadzajace urzedowa kontrole zywnosci. Wejscie w zycie rozporzadzenia
przyczyni si¢ do usprawnienia urzgdowej kontroli Zywnosci przeprowadzanej przez organy
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, nie nakladajac jednocze$nie na pracownikow Panstwowej
Inspekcji  Sanitarnej dodatkowych czynno$ci proceduralnych. Obecnie organy Panstwowej
Inspekcji Sanitarnej pracuja w oparciu o procedury, ktére sa wprowadzone Zarzadzeniem
Gtownego Inspektora Sanitarnego. Projektowane rozporzadzenie bedzie korzystne dla
przedsigbiorcoOw z branzy spozywczej, gdyz w sposob przejrzysty zostana okreslone zasady,
na ktérych podstawie organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej bgda przeprowadzaty urzedowe

kontrole zywnosci.

2. Wiyniki przeprowadzonych konsultacji spolecznych.

W ramach konsultacji projekt zostanie przekazany do konsultacji zwiazkom i zrzeszeniom
przedsigbiorcoOw branzy spozywczej zajmujacych si¢ produkcja i obrotem zywnoscia, w tym
Radzie Gospodarki Zywnosciowej oraz organizacjom konsumentéw — Radzie Krajowej Federacji
Konsumentéw, Stowarzyszeniu Konsumentow Polskich i1 Stowarzyszeniu Ochrony Zdrowia
Konsumentéw. Wyniki konsultacji zostana omowionej w niniejszej ocenie po ich zakonczeniu.
Projekt zostanie rowniez opublikowany na stronach Biuletynu Informacji Publicznej

Ministerstwa Zdrowia.

3. Wplyw regulacji na sektor finanséw publicznych, w tym budzet panstwa i budzety
jednostek samorzadu terytorialnego.

Projektowane regulacje nie beda mialy wptywu na budzet panstwa i budzety jednostek

samorzadu terytorialnego, poniewaz zadania i czynno$ci okre§lone projektem rozporzadzenia sa

aktualnie realizowane przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarne;.
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4. Wplyw regulacji na rynek pracy.
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie bgda mialy wplywu na rynek

pracy.

5. Wplyw regulacji na konkurencyjnos¢ gospodarki i przedsi¢biorczosé.
Projektowane regulacje nie beda mialy wplywu na konkurencyjno$¢ gospodarki

1 przedsigbiorczos¢.

6. Wplyw regulacji na sytuacje i rozwoj regionow.
Regulacje zaproponowane w projekcie rozporzadzenia nie beda mialy wplywu na sytuacje

1 10zZW0j regiondow.

7. Wplyw regulacji na zdrowie ludzi.

Wejscie w zycie rozporzadzenia przyczyni si¢ do usprawnienia urzgdowej zywnosci
przeprowadzanej przez organy Panstwowej Inspekcji Sanitarnej. Tym samym regulacje
zaproponowane Ww projekcie przyczynia si¢ do skuteczniejszego zapewniania spelniania
odpowiednich wymagan zdrowotnych przez Zywnos$¢ oraz materialy i wyroby przeznaczone do

kontaktu z zywnos$cia wprowadzanych do obrotu albo znajdujacych si¢ w obrocie.
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