
PROJEKT  

ROZPORZ DZENIE
MINISTRA ROLNICTWA I ROZWOJU WSI 1)

z dnia.......................................... 2007 r. 

w sprawie wymaga  weterynaryjnych przy produkcji produktów mlecznych o 
tradycyjnym charakterze 

 Na podstawie art. 14 ust. 2 ustawy z dnia 16 grudnia  2005 r.  o produktach 

pochodzenia zwierz cego (Dz. U. z 2006 r. Nr 17, poz. 127 i Nr 171, poz. 1225 oraz 

z 2007 r. Nr 64, poz. 429) zarz dza si , co nast puje:

§ 1. Rozporz dzenie okre la wymagania weterynaryjne przy produkcji: 

1)  produktów mlecznych o tradycyjnym charakterze: 

a) redyko ki,

b) oscypka, 

c) bryndzy podhala skiej, 

2) produktów mlecznych o tradycyjnym charakterze w zak adach zlokalizowanych w 

regionach o szczególnych ograniczeniach geograficznych 

- w ramach dzia alno ci marginalnej, lokalnej i ograniczonej. 

§ 2. Za regiony o szczególnych ograniczeniach geograficznych uwa a si

obszary o niekorzystnych warunkach gospodarowania typu górskiego oraz typu ze 

specyficznymi utrudnieniami okre lone zgodnie z przepisami o wspieraniu rozwoju 

obszarów wiejskich  z udzia em rodków Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz 

Rozwoju Obszarów Wiejskich. 

     § 3. W zak adach produkuj cych produkty mleczne o tradycyjnym charakterze, 

o których mowa w § 1 pkt 1: 

1) mo na odst pi  od spe niania wymaga , o których mowa w rozporz dzeniu 
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(WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w 

sprawie higieny rodków spo ywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1; Dz. 

Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319) zwanym dalej 

„rozporz dzeniem nr 852/2004” w za czniku II w rozdziale I pkt 2 lit. a – c, je eli w 

zak adach tych stosuje si  procedury zapewniaj ce osi gni cie celów   w zakresie  

higieny ywno ci, okre lonych  w rozporz dzeniu nr 852/2004; 

 2) liczb  drobnoustrojów, o której mowa  w rozporz dzeniu (WE) nr  853/2004 

Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiaj cego

szczególne przepisy dotycz ce higieny w odniesieniu do ywno ci pochodzenia 

zwierz cego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 55, z pó n. zm.; Dz. Urz. UE 

Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 14) w za czniku III w sekcji IX w 

rozdziale I w cz ci III, na mililitr surowego mleka owczego w temperaturze 30 °C 

ustala si   na podstawie wyniku badania pojedynczej próbki  surowego mleka 

pobranej przed wyprowadzeniem owiec na wypas. 

§ 4. W zak adach produkuj cych produkty mleczne o tradycyjnym 

charakterze, o których mowa w § 1 pkt 2, mo na odst pi  od spe niania wymaga

okre lonych w rozporz dzeniu nr 852/2004 w za czniku II w rozdziale I pkt 3 i 4, 

je eli stosuje si  w tych zak adach procedury zapewniaj ce osi gni cie celów w 

zakresie higieny osób maj cych w zak adzie kontakt z produktami mlecznymi o 

tradycyjnym charakterze. 

§ 5. Powiatowy lekarz weterynarii w a ciwy ze wzgl du na miejsce po o enia

zak adu  zezwala, w drodze decyzji administracyjnej, na odst pienie od spe niania

wymaga , o których mowa w  § 3 pkt 1  i § 4, oraz zatwierdza procedury, o których 

mowa w § 3 pkt 1 i § 4. 

§ 6. Traci moc rozporz dzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 12 

pa dziernika 2004 r. w sprawie wymaga  weterynaryjnych przy produkcji i dla 

produktów mlecznych o tradycyjnym charakterze (Dz. U. Nr 236, poz. 2368). 
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§ 7. Rozporz dzenie wchodzi w ycie po up ywie 14 dni od dnia og oszenia.

MINISTER ROLNICTWA 
       I ROZWOJU WSI 

1) Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dzia em administracji rz dowej – rolnictwo, na podstawie § 

1 ust. 2 pkt 1 rozporz dzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 18 lipca 2006 r. w sprawie 

szczegó owego zakresu dzia ania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 131, poz. 915 oraz z 

2007 r. Nr 38, poz. 244). 
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UZASADNIENIE 
Projekt rozporz dzenia w sprawie wymaga  weterynaryjnych przy 

produkcji produktów mlecznych o tradycyjnym charakterze stanowi wykonanie 

upowa nienia zawartego w art. 14 ust. 2 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o 

produktach pochodzenia zwierz cego (Dz. U. z 2006 r. Nr 17, poz. 127 i Nr 171, poz. 

1225 oraz z 2007 r. Nr 64, poz. 429). 

Od dnia 1 stycznia 2006 r. na terenie Unii Europejskiej zacz y obowi zywa

rozporz dzenia tzw. „pakietu higienicznego”, a wi c m.in.: 

1. rozporz dzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 

29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny rodków spo ywczych (Dz. Urz. UE L 

139 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 

34, str. 319) i 

2. rozporz dzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 

29 kwietnia 2004 r. ustanawiaj ce szczególne przepisy dotycz ce higieny w 

odniesieniu do ywno ci pochodzenia zwierz cego (Dz. Urz. UE L 139 z 

30.04.2004, str. 55, z pó n. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, 

rozdz. 3, t. 45, str. 14). 

 Rozporz dzenia te zawieraj  wspólne regu y równie  w odniesieniu do 

wymaga  strukturalnych, operacyjnych i dotycz cych higieny, jakie powinny by

spe nione w zak adach produkuj cych ywno , w tym produkty mleczne o 

tradycyjnym charakterze i stanowi  podstaw  dla higienicznej produkcji ca ej

ywno ci, która jest wprowadzana na rynek.

 Niemniej jednak produkty mleczne o tradycyjnym charakterze, ze wzgl du na 

swoj  specyfik , wytwarza si  przy zachowaniu wyj tkowych, niezmiennych i 

kulturowo uwarunkowanych metod produkcji. Metody te gwarantuj  tradycyjno  i 

unikalny charakter tych produktów, nie zawsze jednak odpowiadaj  wymaganiom 

okre lonym w prawie ywno ciowym. Historia produkcji np. oscypka, redyko ki i 

bryndzy podhala skiej si ga XVI wieku i jest ci le powi zana z tradycyjnym 

sposobem przetwarzania mleka uzyskiwanego od wypasanych zwierz t, a wi c z 

góralsk  tradycj  i regionem górskim. Ka dego roku na wiosn  odbywa si  redyk, 

czyli wyp dzanie stad (kierdli) owiec na pastwiska górskie tj. hale na okres lata. 

Powrót owiec z wypasu odbywa si  jesieni , zwykle pod koniec wrze nia. W tym 

czasie owcami na halach opiekuj  si  juhasi (m odzi pasterze).Juhasi podlegaj  bacy 
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(starszemu pasterzowi owiec i zarz dcy sza asu pasterskiego, czyli bacówki), który 

zajmuje si  wyrobem sera. Specyficzne i wyj tkowe umiej tno ci baców oraz ich 

do wiadczenie i przekazywana z pokolenia na pokolenie wiedza pozwalaj  im 

odpowiednio przeprowadzi  ca y proces produkcji.

 Bacówka natomiast to zwykle drewniany budynek stawiany na halach 

pasterskich, w którym najwa niejsze miejsce zajmuje watra, czyli ognisko, nad 

którym jest przymocowany drewniany dr g, zwany jadwig , s u cy do zawieszania 

kot a przeznaczonego do warzenia sera. Codzienna praca w bacówce polega na 

wypasaniu owiec, ich udoju oraz wyrobie sera. 

Maj c na uwadze powy sze oraz fakt, e w niektórych przypadkach 

niemo liwe jest doprowadzenie do bacówki lub innego miejsca produkcji produktów 

mlecznych o tradycyjnym charakterze po o onego w górach bie cej wody ani 

kanalizacji, proponowane w projekcie rozporz dzenia rozwi zania pozwol  na 

kontynuowanie stosowania tradycyjnego sposobu przetwarzania mleka uzyskanego 

podczas wypasów owiec.

 W odniesieniu do produkcji produktów pochodzenia zwierz cego o 

tradycyjnym charakterze, w tym w odniesieniu do produktów mlecznych o takim 

charakterze, a tak e w odniesieniu do przedsi biorstw zlokalizowanych w regionach 

o szczególnych ograniczeniach geograficznych, organy Unii Europejskiej pozostawi y

Pa stwom Cz onkowskim mo liwo  przyj cia krajowych rodków dostosowuj cych

m.in. wymagania zawarte w za czniku II do rozporz dzenia (WE) nr 852/2004 

Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny 

rodków spo ywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie 

wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319) oraz w za czniku III do rozporz dzenia

(WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. 

ustanawiaj cego szczególne przepisy dotycz ce higieny w odniesieniu do ywno ci

pochodzenia zwierz cego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 55, z pó n. zm.; Dz. 

Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 14). Niemniej jednak 

zaznaczono, krajowe rodki dostosowuj ce nie powinny zagra a  celom higieny 

ywno ci.

 Korzystaj c z takiej mo liwo ci w projektowanym rozporz dzeniu okre lono 

wymagania weterynaryjne dla zak adów produkuj cych produkty mleczne o 

tradycyjnym charakterze: 

1) takie jak redyko ka, oscypek i bryndza podhala ska, oraz 
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2) zlokalizowanych w regionach o szczególnych ograniczeniach 

geograficznych  

- w ramach dzia alno ci marginalnej lokalnej i ograniczonej. 

Bryndza podhala ska zosta a zarejestrowana jako chroniona nazwa 

pochodzenia na mocy rozporz dzenia Komisji (WE) nr 642/2007 z dnia 11 czerwca 

2007 r. rejestruj cego w rejestrze chronionych nazw pochodzenia i chronionych 

oznacze  geograficznych nazw  „Bryndza Podhala ska” (ChNP) (Dz. Urz. UE L 150 

z 12.06.2007, str. 4). Redyko ka i oscypek równie  ubiegaj  si  o rejestracj  jako 

chronione nazwy pochodzenia. Wniosek o rejestracj  nazwy oscypek zosta  wys any 

do Komisji Europejskiej 16 lutego 2005 r. Skrócona specyfikacja ww. wniosku o 

rejestracj  zosta a opublikowana w Dzienniku Urz dowym Unii Europejskiej (Dz. Urz. 

UE C 180 z 02.08.2006, str. 94). Procedura rejestracji nie zosta a jeszcze 

zako czona.

Wniosek o rejestracj  nazwy redyko ka jako chroniona nazwa pochodzenia 

zosta  wys any do Komisji Europejskiej na mocy decyzji Ministra Rolnictwa i Rozwoju 

Wsi z dnia 17 stycznia 2007 r. Procedura rejestracji nie zosta a jeszcze zako czona.

 Dla osi gni cia celów projektowanego rozporz dzenia za regiony o 

szczególnych ograniczeniach geograficznych, uwa a si  obszary o niekorzystnych 

warunkach gospodarowania typu górskiego oraz typu ze specyficznymi utrudnieniami 

wytyczone zgodnie z przepisami o wspieraniu rozwoju obszarów wiejskich z 

udzia em rodków Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszarów 

Wiejskich.

Zgodnie z projektowanym rozporz dzeniem, w sytuacji gdy warunki panuj ce 

w zak adzie produkuj cym produkty mleczne o tradycyjnym charakterze 

zlokalizowanym w regionie o szczególnych ograniczeniach geograficznych nie 

pozwalaj  na zapewnie spe nienia wymaga  okre lonych w za czniku II w rozdziale 

I, pkt 3 i 4 do rozporz dzania nr 852/2004 dotycz cych konieczno ci zapewnienia 

odpowiedniej ilo ci ubikacji sp ukiwanych wod , pod czonych do sprawnego 

systemu kanalizacyjnego oraz umywalek wyposa onych w bie c  wod , w 

zak adzie takim musz  by  wprowadzone i stosowane udokumentowane procedury 

okre laj ce sposób post powania w celu utrzymania w a ciwego stopnia higieny 

przez pracowników maj cych kontakt z produktami mlecznymi o tradycyjnym 

charakterze.
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W projekcie nie zawarto szczegó owych uregulowa  w tym zakresie, gdy

mog oby to spowodowa  ograniczenie w mo liwo ci wprowadzenia ró nych

rozwi za  zale nych od warunków panuj cych w zak adach. W ka dym jednak 

przypadku, o zasadno ci zastosowania w konkretnym zak adzie i prawid owo ci

proponowanych przez podmioty rozwi za  b dzie decydowa  powiatowy lekarz 

weterynarii. 

Ponadto, w przypadku produkcji w zak adzie takich produktów jak oscypek, 

redyko ka i bryndza podhala ska, ze wzgl du na specyfik  metody produkcji lub  

w dzenia sera, które to czynno ci cz sto odbywaj  si  w bacówce w jednym 

pomieszczeniu, zwykle z wykorzystaniem dymu pochodz cego z watry (ogniska) nie 

zawsze jest mo liwe spe nienie wymaga  okre lonych w za czniku II w rozdziale I 

pkt 2 lit a - c do rozporz dzenia (WE) nr 852/2004 dotycz cych ogólnych wymaga

dla pomieszcze  w odniesieniu do wyposa enia, wystroju, konstrukcji, 

rozmieszczenia i wielko ci pomieszcze ywnosciowych.

 W projektowanym rozporz dzeniu proponuje si  wi c, aby w indywidualnych 

przypadkach w zak adach wprowadzono  i stosowano udokumentowane procedury 

wykazuj ce, e  cele okre lone w rozporz dzeniu (WE) nr 852/2004 w zakresie  

higieny ywno ci zosta y osi gni te. W procedurach takich mog yby si , np. znale

informacje dotycz ce stosowanych  bada  organoleptycznych i mikrobiologicznych  

produktów gotowych. 

Tak e i w tym przypadku, o zasadno ci zastosowania w konkretnym zak adzie

i prawid owo ci proponowanych przez podmioty rozwi za  b dzie decydowa

powiatowy lekarz weterynarii.

 Ponadto, ze wzgl du na stosowany system wypasu owiec proponuje si  aby w 

przypadku zak adów produkuj cych oscypek, redyko k  i bryndz  podhala sk  liczb

drobnoustrojów w 30 °C na ml, o której mowa  w za czniku III w sekcji IX w rozdziale 

I cz ci III rozporz dzenia (WE) nr  853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z 

dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiaj ce szczególne przepisy dotycz ce higieny w 

odniesieniu do ywno ci pochodzenia zwierz cego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, 

str. 55, z pó n. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 14) w 

odniesieniu do surowego mleka owczego ustalano   na podstawie wyniku badania 

pojedynczej próbki  surowego mleka pobranej przed wyprowadzeniem owiec na 

wypas.

Dojenie owiec rozpoczyna si  zwykle  od momentu  odsadzenia jagni t.
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Laktacja u owiec mo e si  za   utrzymywa  do 6-8 miesiecy w zale nosci od 

ywienia i warunków rodowiskowych. W tej sytuacji przed wyprowadzeniem owiec 

na wypas brak jest mo liwo ci zagwarantowania wykonania w odpowiednim czasie i 

wed ug odno nych procedur analizy próbek mleka. Ponadto przy zachowaniu 

wymaga  okre lonych  w za czniku III sekcji IX rozdziale I cz ci III rozporz dzenia

(WE) nr  853/2004, w stosunku do surowego mleka owczego moment, w którym 

powiatowy lekarz weterynarii by by zobowi zany do wydania decyzji w sprawie 

zawieszenia dostaw mleka surowego z gospodarstwa lub okreslenia wymaga

dotycz cych obróbki mleka i jego wykorzystania móg by si  zbiega   z zako czeniem 

wypasu owiec (redyku) i produkcji sera z mleka owczego. 

Niemniej jednak, w przypadku, gdy po przeprowadzeniu badania pojedynczej 

próbki mleka surowego pobranej przed wyprowadzeniem owiec na wypas  oka e si ,

e surowe mleko owcze  nie spe nia ustalonych  kryteriów, podmiot dzia aj cy na 

rynku spo ywczym jest zobowiazany poinformowa  o tym fakcie powiatowego 

lekarza weterynarii oraz poprawi  jako  mikrobiologiczn  mleka  w przeci gu trzech 

miesi cy. Je eli taka poprawa nie nast pi powiatowy lekarz weterynarii mo e wyda

z urz du decyzj  zgodnie § 2 pkt 7 rozporz dzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi  

z dnia 9 pa dziernika 2006 r.  w sprawie okre lenia spraw rozstrzyganych w drodze 

decyzji administracyjnych przez powiatowego lekarza weterynarii albo urz dowego

lekarza weterynarii z upowa nienia powiatowego lekarza weterynarii (Dz.U. Nr 193, 

poz. 1425). 

Niemniej jednak wytworzone  produkty gotowe  b d  musia y by  zgodne z 

kryteriami mikrobiologicznymi ustanowionymi dla rodków spo ywczych w 

rozporz dzeniu Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie 

kryteriów mikrobiologicznych dotycz cych rodków spo ywczych (Dz. Urz. UE L338 

z 22.12.2005, str.1) co b dzie stanowi o podstaw  do zweryfikowania zasadno ci i 

w a ciwo ci stosowanych w zak adzie procedur. 

Maj c na wzgl dzie powy sze fakty rozporz dzenie Ministra Rolnictwa i 

Rozwoju Wsi z dnia 12 pa dziernika 2004 r. w sprawie wymaga  weterynaryjnych 

przy produkcji i dla produktów mlecznych o tradycyjnym charakterze (Dz. U. Nr 236, 

poz. 2368) powinno straci  moc prawn , gdy  okre lone w nim wymagania 

weterynaryjne zosta y ju  uregulowane w rozporz dzeniach „pakietu higienicznego”. 

Zmianie uleg o tak e poj cie sprzeda y bezpo redniej, które w chwili obecnej nie 

dotyczy dzia alno ci zwi zanej z produkcj  produktów mlecznych. 
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 Ponadto w art. 5 pkt 5 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach 

pochodzenia zwierz cego zdefiniowane zosta o poj cie produktów pochodzenia 

zwierz cego o tradycyjnym charakterze. S  to produkty rolne i rodki spo ywcze, o 

których mowa w przepisach krajowych lub w przepisach Unii Europejskiej 

dotycz cych oznacze  geograficznych, nazw pochodzenia lub gwarantowanych 

tradycyjnych specjalno ci produktów rolnych i rodków spo ywczych, lub produkty 

rolne i rodki spo ywcze umieszczone na li cie produktów tradycyjnych, prowadzonej 

przez ministra w a ciwego do spraw rynków rolnych. Specyfikacje dla takich 

produktów zosta y ju  ustalone w zwi zku z czym utraci  moc powinny równie

okre lone w obowi zuj cym rozporz dzeniu wymagania weterynaryjne  dla 

produktów mlecznych o tradycyjnym charakterze, w tym wymagania fizyczne i 

chemiczne dla tych produktów oraz dotycz ce proporcji mleka u ywanego do 

produkcji.

 Proponuje si  równie , eby powiatowy lekarz weterynarii w a ciwy ze 

wzgl du na miejsce po o enia zak adu  zezwala , w drodze decyzji administracyjnej, 

na odst pienie od spe niania wymaga , o których mowa w  § 3 pkt 1  i § 4 projektu 

rozporz dzenia  oraz zatwierdza  procedury, o których mowa w § 3 pkt 1 i § 4 

projektu.

Pozwoli to unikn  sytuacji, w których z dostosowania b d  korzysta y

wszystkie zak ady, równie  posiadaj ce warunki techniczne umo liwiaj ce spe nienie

wymaga  prawa ywno ciowego. 

Projektowane rozporz dzenie stanowi uzupe nienie dla rozporz dzenia 

Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 27 lipca 2007 r. w sprawie ogólnych 

odst pstw od wymaga  higienicznych w zak adach produkuj cych ywno

tradycyjn  pochodzenia zwierz cego (Dz. U. Nr 146, poz. 1024).  

Rozporz dzenie wykonuje prawo Unii Europejskiej i w zwi zku z tym jego 

projekt nie b dzie podlega  procedurze notyfikacji okre lonej w rozporz dzeniu Rady 

Ministrów z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu funkcjonowania krajowego 

systemu notyfikacji norm i aktów prawnych (Dz. U. Nr 239, poz. 2039 oraz z 2004 r. 

Nr 65, poz. 597). 

Zgodnie z art. 5 ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dzia alno ci lobbingowej w 

procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414) projekt rozporz dzenia

zostanie zamieszczony na stronie internetowej Biuletynu Informacji Publicznej 

Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi. 
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Projekt rozporz dzenia  znajduje si  w Programie prac legislacyjnych Ministra 

Rolnictwa i Rozwoju Wsi. 

OCENA SKUTKÓW REGULACJI 
1. Podmioty, na które b dzie oddzia ywa  projektowane rozporz dzenie

 Projektowane rozporz dzenie jest adresowane do przedsi biorców 

produkuj cych produkty mleczne o tradycyjnym charakterze, równie  w zak adach 

zlokalizowanych w regionach o szczególnych ograniczeniach geograficznych, w 

ramach dzia alno ci marginalnej, lokalnej i ograniczonej oraz do powiatowych lekarzy 

weterynarii.  

2. Wp yw projektowanego rozporz dzenia na sektor finansów publicznych 
 Ocenia si , e wej cie w ycie projektowanego rozporz dzenia nie spowoduje 

dodatkowych obci e  dla bud etu pa stwa i bud etów jednostek samorz du

terytorialnego.

3. Wp yw projektowanego rozporz dzenia na konkurencyjno  gospodarki  
i przedsi biorczo , w tym na funkcjonowanie przedsi biorstw 

 Wej cie w ycie projektowanego rozporz dzenia powinno mie  pozytywny 

wp yw na konkurencyjno  wewn trzn  gospodarki. U atwienia we wprowadzaniu do 

obrotu produktów mlecznych o tradycyjnym charakterze mo e wp ywa  na wzrost 

konkurencji na rynku spo ywczym.

4. Wp yw projektowanego rozporz dzenia na sytuacj  i rozwój regionalny 
 Wej cie w ycie projektowanego rozporz dzenia b dzie mia o pozytywny 

wp yw na rozwój regionalny Polski. Najwi ksze oddzia ywanie powinno skupi  si  na 

obszarach, z których pochodz  produkty pochodzenia zwierz cego o tradycyjnym 

charakterze. U atwienia we wprowadzaniu tych produktów do obrotu powinno 

pobudzi  lokalne rodowiska i spo eczno ci do zak adania i rozwijania dzia alno ci

gospodarczej. Procesom tym b dzie towarzyszy  ochrona dziedzictwa kulinarnego i 

kulturowego Polski, promocja tradycji, a w konsekwencji rozwój agroturystyki i 

turystyki wiejskiej w tych regionach. 

5. Wp yw projektowanego rozporz dzenia na rynek pracy 
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 Wej cie w ycie projektowanego rozporz dzenia powinno mie  pozytywny 

wp yw na rynek pracy. Obni enie kosztów prowadzenia dzia alno ci i potencjalne 

zwi kszenie sprzeda y wymienionych produktów mo e przyczyni  si  do wzrostu 

zatrudnienia przy produkcji, przetwarzaniu i dystrybucji produktów mlecznych o 

tradycyjnym charakterze, w szczególno ci w regionach o szczególnych 

ograniczeniach geograficznych. 

6. Konsultacje spo eczne 
 W zakresie konsultacji spo ecznych projekt rozporz dzenia zostanie przes any

m. in. do Krajowej Rady Izb Rolniczych, Polskiej Izby Produktu Regionalnego 

 i Lokalnego, Polskiej Konfederacji Pracodawców Prywatnych, Krajowej Rady NSZZ 

Rolników Indywidualnych „Solidarno ”, Zwi zku Zawodowego Rolnictwa 

„Samoobrona”, Krajowego Zwi zku Rolników Kó ek i Organizacji Rolniczych, 

Zwi zku Zawodowego Pracowników Rolnictwa w RP i Polskiej Izby Biznesu 

ywno ciowego.

Opracowano w Departamencie 

Bezpiecze stwa ywno ci i Weterynarii:

Akceptowa :

Za zgodno  pod wzgl dem

prawnym i redakcyjnym:


