PROJEKT

ROZPORZADZENIE
MINISTRA ROLNICTWA | ROZWOJU wWsI "

w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktéw mlecznych o

tradycyjnym charakterze

Na podstawie art. 14 ust. 2 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach
pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2006 r. Nr 17, poz. 127 i Nr 171, poz. 1225 oraz
z 2007 r. Nr 64, poz. 429) zarzadza sie, co nastepuje:

§ 1. Rozporzadzenie okre$la wymagania weterynaryjne przy produkcji:
1) produktéw mlecznych o tradycyjnym charakterze:
a) redykofki,
b) oscypka,
c) bryndzy podhalanskiej,
2) produktow mlecznych o tradycyjnym charakterze w zaktadach zlokalizowanych w
regionach o szczegdlnych ograniczeniach geograficznych

- w ramach dziatalno$ci marginalnej, lokalnej i ograniczone;.

§ 2. Za regiony o szczegdblnych ograniczeniach geograficznych uwaza sie
obszary o niekorzystnych warunkach gospodarowania typu gorskiego oraz typu ze
specyficznymi utrudnieniami okreslone zgodnie z przepisami o wspieraniu rozwoju
obszaréw wiejskich z udziatem srodkéw Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz

Rozwoju Obszaréw Wiejskich.

§ 3. W zaktadach produkujgcych produkty mleczne o tradycyjnym charakterze,
o ktérych mowa w § 1 pkt 1:

1) mozna odstgpi¢ od spetniania wymagan, o ktérych mowa w rozporzadzeniu



(WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w
sprawie higieny $rodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1; Dz.
Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319) zwanym dalej
,fozporzadzeniem nr 852/2004” w zatgczniku Il w rozdziale | pkt 2 lit. a — c, jezeli w
zaktadach tych stosuje sie procedury zapewniajgce osiggniecie celdw w zakresie

higieny zywnosci, okreslonych w rozporzadzeniu nr 852/2004;

2) liczbe drobnoustrojéw, o ktérej mowa w rozporzgdzeniu (WE) nr 853/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgcego
szczegolne przepisy dotyczgce higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia
zwierzecego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 55, z p6zn. zm.; Dz. Urz. UE
Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 14) w zatgczniku Ill w sekcji IX w
rozdziale | w czesci lll, na mililitr surowego mleka owczego w temperaturze 30 °C
ustala sie na podstawie wyniku badania pojedynczej prébki surowego mleka

pobranej przed wyprowadzeniem owiec na wypas.

§ 4. W zaktadach produkujgcych produkty mleczne o tradycyjnym
charakterze, o ktérych mowa w § 1 pkt 2, mozna odstgpi¢ od spetniania wymagan
okre$lonych w rozporzadzeniu nr 852/2004 w zatgczniku Il w rozdziale | pkt 3 i 4,
jezeli stosuje sie w tych zaktadach procedury zapewniajgce osiggniecie celow w
zakresie higieny osob majgcych w zaktadzie kontakt z produktami mlecznymi o

tradycyjnym charakterze.

§ 5. Powiatowy lekarz weterynarii wtasciwy ze wzgledu na miejsce potozenia
zaktadu zezwala, w drodze decyzji administracyjnej, na odstgpienie od spetniania
wymagan, o ktorych mowa w § 3 pkt 1 i § 4, oraz zatwierdza procedury, o ktérych
mowa w § 3 pkt 1i § 4.

§ 6. Traci moc rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 12
pazdziernika 2004 r. w sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji i dla

produktow mlecznych o tradycyjnym charakterze (Dz. U. Nr 236, poz. 2368).



§ 7. Rozporzadzenie wchodzi w zycie po uptywie 14 dni od dnia ogtoszenia.

MINISTER ROLNICTWA
I ROZWOJU WSI

Y Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi kieruje dziatem administracji rzadowej — rolnictwo, na podstawie §
1 ust. 2 pkt 1 rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 18 lipca 2006 r. w sprawie

szczego6towego zakresu dziatania Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi (Dz. U. Nr 131, poz. 915 oraz z
2007 r. Nr 38, poz. 244).



UZASADNIENIE
Projekt rozporzgdzenia w sprawie wymagan weterynaryjnych przy
produkcji produktéw mlecznych o tradycyjnym charakterze stanowi wykonanie
upowaznienia zawartego w art. 14 ust. 2 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o
produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. z 2006 r. Nr 17, poz. 127 i Nr 171, poz.
1225 oraz z 2007 r. Nr 64, poz. 429).

Od dnia 1 stycznia 2006 r. na terenie Unii Europejskiej zaczety obowigzywac
rozporzadzenia tzw. ,pakietu higienicznego”, a wiec m.in.:

1. rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L
139 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 13, t.
34, str. 319) i

2. rozporzgdzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegolne przepisy dotyczgce higieny w
odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L 139 z
30.04.2004, str. 55, z pdézn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne,
rozdz. 3, t. 45, str. 14).

Rozporzadzenia te zawierajg wspodlne reguty rowniez w odniesieniu do
wymagan strukturalnych, operacyjnych i dotyczgcych higieny, jakie powinny by¢
spetnione w zaktadach produkujgcych zywnos¢, w tym produkty mleczne o
tradycyjnym charakterze i stanowig podstawe dla higienicznej produkcji catej
zywnosci, ktora jest wprowadzana na rynek.

Niemniej jednak produkty mleczne o tradycyjnym charakterze, ze wzgledu na
swojg specyfike, wytwarza sie przy zachowaniu wyjgtkowych, niezmiennych i
kulturowo uwarunkowanych metod produkcji. Metody te gwarantujg tradycyjnosc i
unikalny charakter tych produktéw, nie zawsze jednak odpowiadajg wymaganiom
okreSlonym w prawie zywnosSciowym. Historia produkcji np. oscypka, redykofki i
bryndzy podhalanskiej siega XVI wieku i jest SciSle powigzana z tradycyjnym
sposobem przetwarzania mleka uzyskiwanego od wypasanych zwierzat, a wiec z
goralskg tradycjg i regionem gorskim. Kazdego roku na wiosne odbywa sie redyk,
czyli wypedzanie stad (kierdli) owiec na pastwiska gorskie tj. hale na okres lata.
Powrdt owiec z wypasu odbywa sie jesienig, zwykle pod koniec wrzesnia. W tym

czasie owcami na halach opiekujg sie juhasi (mtodzi pasterze).Juhasi podlegajg bacy



(starszemu pasterzowi owiec i zarzadcy szatasu pasterskiego, czyli bacéwki), ktory
zajmuje sie wyrobem sera. Specyficzne i wyjgtkowe umiejetnosci bacéw oraz ich
doswiadczenie i przekazywana z pokolenia na pokolenie wiedza pozwalajg im
odpowiednio przeprowadzic¢ caty proces produkciji.

Bacéwka natomiast to zwykle drewniany budynek stawiany na halach
pasterskich, w ktérym najwazniejsze miejsce zajmuje watra, czyli ognisko, nad
ktorym jest przymocowany drewniany drag, zwany jadwigg, stuzgcy do zawieszania
kotta przeznaczonego do warzenia sera. Codzienna praca w bacéwce polega na
wypasaniu owiec, ich udoju oraz wyrobie sera.

Majgc na uwadze powyzsze oraz fakt, ze w niektorych przypadkach
niemozliwe jest doprowadzenie do bacéwki lub innego miejsca produkcji produktéw
mlecznych o tradycyjnym charakterze potozonego w gérach biezgcej wody ani
kanalizacji, proponowane w projekcie rozporzadzenia rozwigzania pozwolg na
kontynuowanie stosowania tradycyjnego sposobu przetwarzania mleka uzyskanego
podczas wypasow owiec.

W odniesieniu do produkcji produktow pochodzenia zwierzecego o
tradycyjnym charakterze, w tym w odniesieniu do produktéw mlecznych o takim
charakterze, a takze w odniesieniu do przedsiebiorstw zlokalizowanych w regionach
0 szczegolnych ograniczeniach geograficznych, organy Unii Europejskiej pozostawity
Panstwom Czionkowskim mozliwo$¢ przyjecia krajowych srodkédw dostosowujgcych
m.in. wymagania zawarte w zatgczniku Il do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
Srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie
wydanie specjalne, rozdz. 13, t. 34, str. 319) oraz w zatgczniku Il do rozporzgadzenia
(WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
ustanawiajgcego szczegdlne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci
pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004, str. 55, z p6zn. zm.; Dz.
Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 14). Niemniej jednak
zaznaczono, krajowe Srodki dostosowujgce nie powinny zagraza¢ celom higieny
ZYWNOSCi.

Korzystajgc z takiej mozliwosci w projektowanym rozporzadzeniu okreslono
wymagania weterynaryjne dla zaktadow produkujgcych produkty mleczne o
tradycyjnym charakterze:

1) takie jak redykotka, oscypek i bryndza podhalanska, oraz



2) zlokalizowanych w regionach o0 szczegolnych ograniczeniach
geograficznych
- w ramach dziatalno$ci marginalnej lokalnej i ograniczone;j.

Bryndza podhalanska zostata zarejestrowana jako chroniona nazwa
pochodzenia na mocy rozporzgdzenia Komisji (WE) nr 642/2007 z dnia 11 czerwca
2007 r. rejestrujgcego w rejestrze chronionych nazw pochodzenia i chronionych
oznaczen geograficznych nazwe ,Bryndza Podhalanska” (ChNP) (Dz. Urz. UE L 150
z 12.06.2007, str. 4). Redykotka i oscypek rowniez ubiegajg sie o rejestracje jako
chronione nazwy pochodzenia. Wniosek o rejestracje nazwy oscypek zostat wystany
do Komisji Europejskiej 16 lutego 2005 r. Skrdécona specyfikacja ww. wniosku o
rejestracje zostata opublikowana w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej (Dz. Urz.
UE C 180 z 02.08.2006, str. 94). Procedura rejestracji nie zostata jeszcze
zakonczona.

Whniosek o rejestracje nazwy redykotka jako chroniona nazwa pochodzenia
zostat wystany do Komisji Europejskiej na mocy decyzji Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi z dnia 17 stycznia 2007 r. Procedura rejestracji nie zostata jeszcze zakonczona.

Dla osiggniecia celow projektowanego rozporzadzenia za regiony o
szczegolnych ograniczeniach geograficznych, uwaza sie obszary o niekorzystnych
warunkach gospodarowania typu gérskiego oraz typu ze specyficznymi utrudnieniami
wytyczone zgodnie z przepisami o0 wspieraniu rozwoju obszaréw wiejskich z
udziatem srodkow Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszaréw
Wiejskich.

Zgodnie z projektowanym rozporzgdzeniem, w sytuacji gdy warunki panujgce
w zaktadzie produkujgcym produkty mleczne o tradycyjnym charakterze
zlokalizowanym w regionie o szczegdlnych ograniczeniach geograficznych nie
pozwalajg na zapewnie spetnienia wymagan okreslonych w zatgczniku Il w rozdziale
I, pkt 3 i 4 do rozporzadzania nr 852/2004 dotyczgcych koniecznosci zapewnienia
odpowiedniej ilosci ubikacji sptukiwanych wodg, podtgczonych do sprawnego
systemu kanalizacyjnego oraz umywalek wyposazonych w biezgcg wode, w
zaktadzie takim muszg by¢ wprowadzone i stosowane udokumentowane procedury
okreslajgce sposob postepowania w celu utrzymania wtasciwego stopnia higieny
przez pracownikdbw majgcych kontakt z produktami mlecznymi o tradycyjnym

charakterze.



W projekcie nie zawarto szczegoétowych uregulowan w tym zakresie, gdyz
mogtoby to spowodowacC ograniczenie w mozliwosci wprowadzenia rdéznych
rozwigzan zaleznych od warunkéw panujgcych w zaktadach. W kazdym jednak
przypadku, o zasadnosci zastosowania w konkretnym zaktadzie i prawidtowosci
proponowanych przez podmioty rozwigzahn bedzie decydowat powiatowy lekarz
weterynarii.

Ponadto, w przypadku produkcji w zaktadzie takich produktéw jak oscypek,
redykotka i bryndza podhalanska, ze wzgledu na specyfike metody produkcji lub
wedzenia sera, ktdére to czynnosci czesto odbywajg sie w bacowce w jednym
pomieszczeniu, zwykle z wykorzystaniem dymu pochodzgcego z watry (ogniska) nie
zawsze jest mozliwe spetnienie wymagan okreslonych w zatgczniku Il w rozdziale |
pkt 2 lit a - ¢ do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 dotyczgcych ogélnych wymagan
dla pomieszczen w odniesieniu do wyposazenia, wystroju, konstrukgji,
rozmieszczenia i wielkoSci pomieszczen zywnosciowych.

W projektowanym rozporzgdzeniu proponuje sie wiec, aby w indywidualnych
przypadkach w zaktadach wprowadzono i stosowano udokumentowane procedury
wykazujgce, ze cele okreslone w rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 w zakresie
higieny zywnosci zostaty osiggniete. W procedurach takich mogtyby sie, np. znalez¢
informacje dotyczace stosowanych badan organoleptycznych i mikrobiologicznych
produktéw gotowych.

Takze i w tym przypadku, o zasadnosci zastosowania w konkretnym zakfadzie
i prawidtowosci proponowanych przez podmioty rozwigzan bedzie decydowat
powiatowy lekarz weterynarii.

Ponadto, ze wzgledu na stosowany system wypasu owiec proponuje sie aby w
przypadku zaktadéw produkujgcych oscypek, redykotke i bryndze podhalanska liczbe
drobnoustrojéw w 30 °C na ml, o ktérej mowa w zatgczniku Il w sekcji IX w rozdziale
| czesci lll rozporzgdzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegblne przepisy dotyczace higieny w
odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego (Dz. Urz. UE L 139 z 30.04.2004,
str. 55, z pézn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 14) w
odniesieniu do surowego mleka owczego ustalano na podstawie wyniku badania
pojedynczej probki surowego mleka pobranej przed wyprowadzeniem owiec na
wypas.

Dojenie owiec rozpoczyna sie zwykle od momentu odsadzenia jagniat.



Laktacja u owiec moze sie za§ utrzymywa¢ do 6-8 miesiecy w zaleznosci od
zywienia i warunkow srodowiskowych. W tej sytuacji przed wyprowadzeniem owiec
na wypas brak jest mozliwosci zagwarantowania wykonania w odpowiednim czasie i
wedtug odno$nych procedur analizy probek mleka. Ponadto przy zachowaniu
wymagan okreslonych w zataczniku Il sekcji IX rozdziale | czesci lll rozporzadzenia
(WE) nr 853/2004, w stosunku do surowego mleka owczego moment, w ktérym
powiatowy lekarz weterynarii bytby zobowigzany do wydania decyzji w sprawie
zawieszenia dostaw mleka surowego z gospodarstwa lub okreslenia wymagan
dotyczacych obrdbki mleka i jego wykorzystania mégtby sie zbiega¢ z zakonczeniem
wypasu owiec (redyku) i produkcji sera z mleka owczego.

Niemniej jednak, w przypadku, gdy po przeprowadzeniu badania pojedynczej
probki mleka surowego pobranej przed wyprowadzeniem owiec na wypas okaze sie,
ze surowe mleko owcze nie spetnia ustalonych kryteridw, podmiot dziatajacy na
rynku spozywczym jest zobowiazany poinformowaé¢ o tym fakcie powiatowego
lekarza weterynarii oraz poprawi¢ jakoS¢ mikrobiologiczng mleka w przeciggu trzech
miesiecy. Jezeli taka poprawa nie nastgpi powiatowy lekarz weterynarii moze wydac¢
z urzedu decyzje zgodnie § 2 pkt 7 rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi
z dnia 9 pazdziernika 2006 r. w sprawie okre$lenia spraw rozstrzyganych w drodze
decyzji administracyjnych przez powiatowego lekarza weterynarii albo urzedowego
lekarza weterynarii z upowaznienia powiatowego lekarza weterynarii (Dz.U. Nr 193,
poz. 1425).

Niemniej jednak wytworzone produkty gotowe bedg musiaty by¢ zgodne z
kryteriami  mikrobiologicznymi ustanowionymi dla Srodkbw spozywczych w
rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie
kryteribw mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych (Dz. Urz. UE L338
z 22.12.2005, str.1) co bedzie stanowito podstawe do zweryfikowania zasadnosci i
wiasciwoséci stosowanych w zaktadzie procedur.

Majac na wzgledzie powyzsze fakty rozporzgadzenie Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi z dnia 12 pazdziernika 2004 r. w sprawie wymagan weterynaryjnych
przy produkcji i dla produktdw mlecznych o tradycyjnym charakterze (Dz. U. Nr 236,
poz. 2368) powinno straci¢ moc prawng, gdyz okreSlone w nim wymagania
weterynaryjne zostaty juz uregulowane w rozporzgdzeniach ,pakietu higienicznego”.
Zmianie ulegto takze pojecie sprzedazy bezposredniej, ktére w chwili obecnej nie

dotyczy dziatalno$ci zwigzanej z produkcjg produktow mlecznych.



Ponadto w art. 5 pkt 5 ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach
pochodzenia zwierzecego zdefiniowane zostato pojecie produktow pochodzenia
zwierzecego o tradycyjnym charakterze. Sg to produkty rolne i srodki spozywcze, o
ktorych mowa w przepisach krajowych Ilub w przepisach Unii Europejskiej
dotyczacych oznaczen geograficznych, nazw pochodzenia lub gwarantowanych
tradycyjnych specjalnosci produktéw rolnych i srodkéw spozywczych, lub produkty
rolne i Srodki spozywcze umieszczone na liscie produktow tradycyjnych, prowadzonej
przez ministra wtasciwego do spraw rynkéw rolnych. Specyfikacje dla takich
produktow zostaty juz ustalone w zwigzku z czym utracic moc powinny réwniez
okreSlone w obowigzujgcym rozporzadzeniu wymagania weterynaryjne dla
produktow mlecznych o tradycyjnym charakterze, w tym wymagania fizyczne i
chemiczne dla tych produktow oraz dotyczace proporcji mleka uzywanego do
produkciji.

Proponuje sie réwniez, zeby powiatowy lekarz weterynarii witasciwy ze
wzgledu na miejsce potozenia zaktadu zezwalat, w drodze decyzji administracyjnej,
na odstgpienie od spetniania wymagan, o ktérych mowa w § 3 pkt 1 i § 4 projektu
rozporzgdzenia oraz zatwierdzat procedury, o ktorych mowa w § 3 pkt 1 i § 4
projektu.

Pozwoli to unikng¢ sytuacji, w ktorych z dostosowania bedag korzystaty
wszystkie zaktady, rowniez posiadajgce warunki techniczne umozliwiajgce spetnienie
wymagan prawa zywnosciowego.

Projektowane rozporzgdzenie stanowi uzupetnienie dla rozporzadzenia
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 27 lipca 2007 r. w sprawie ogolnych
odstepstw od wymagan higienicznych w zaktadach produkujgcych Zzywnosc¢
tradycyjng pochodzenia zwierzecego (Dz. U. Nr 146, poz. 1024).

Rozporzadzenie wykonuje prawo Unii Europejskiej i w zwigzku z tym jego
projekt nie bedzie podlegat procedurze notyfikacji okreslonej w rozporzgdzeniu Rady
Ministréw z dnia 23 grudnia 2002 r. w sprawie sposobu funkcjonowania krajowego
systemu notyfikacji norm i aktéw prawnych (Dz. U. Nr 239, poz. 2039 oraz z 2004 r.
Nr 65, poz. 597).

Zgodnie z art. 5 ustawy z dnia 7 lipca 2005 r. o dziatalnosci lobbingowej w
procesie stanowienia prawa (Dz. U. Nr 169, poz. 1414) projekt rozporzgdzenia
zostanie zamieszczony na stronie internetowej Biuletynu Informacji Publicznej

Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi.



Projekt rozporzgdzenia znajduje sie w Programie prac legislacyjnych Ministra

Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

OCENA SKUTKOW REGULACJI
1. Podmioty, na ktore bedzie oddziatywaé projektowane rozporzadzenie
Projektowane rozporzadzenie jest adresowane do przedsiebiorcow
produkujgcych produkty mleczne o tradycyjnym charakterze, réwniez w zaktadach
zlokalizowanych w regionach o szczegdlnych ograniczeniach geograficznych, w
ramach dziatalnosci marginalnej, lokalnej i ograniczonej oraz do powiatowych lekarzy
weterynarii.
2. Wptyw projektowanego rozporzadzenia na sektor finanséw publicznych
Ocenia sie, ze wejScie w zycie projektowanego rozporzadzenia nie spowoduje
dodatkowych obcigzen dla budzetu panstwa i budzetow jednostek samorzadu
terytorialnego.
3. Wplyw projektowanego rozporzadzenia na konkurencyjnosé¢ gospodarki
i przedsiebiorczos¢, w tym na funkcjonowanie przedsigbiorstw
Wejscie w zycie projektowanego rozporzadzenia powinno mie¢ pozytywny
wptyw na konkurencyjnoS¢ wewnetrzng gospodarki. Utatwienia we wprowadzaniu do
obrotu produktéw mlecznych o tradycyjnym charakterze moze wptywac¢ na wzrost
konkurencji na rynku spozywczym.
4. Wplyw projektowanego rozporzadzenia na sytuacje i rozwdj regionalny
Wejscie w zycie projektowanego rozporzadzenia bedzie miato pozytywny
wpltyw na rozwdj regionalny Polski. Najwieksze oddziatywanie powinno skupi¢ sie na
obszarach, z ktérych pochodzg produkty pochodzenia zwierzecego o tradycyjnym
charakterze. Ufatwienia we wprowadzaniu tych produktéow do obrotu powinno
pobudzi¢ lokalne Srodowiska i spotecznosci do zaktadania i rozwijania dziatalnosci
gospodarczej. Procesom tym bedzie towarzyszy¢ ochrona dziedzictwa kulinarnego i
kulturowego Polski, promocja tradycji, a w konsekwencji rozwdéj agroturystyki i
turystyki wiejskiej w tych regionach.

5. Wplyw projektowanego rozporzadzenia na rynek pracy
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Wejscie w zycie projektowanego rozporzgdzenia powinno mie¢ pozytywny
wplyw na rynek pracy. Obnizenie kosztéw prowadzenia dziatalnosci i potencjalne
zwiekszenie sprzedazy wymienionych produktéw moze przyczyni¢ sie do wzrostu
zatrudnienia przy produkcji, przetwarzaniu i dystrybucji produktéw mlecznych o
tradycyjnym charakterze, w szczego6lnosci w regionach o szczegdlnych
ograniczeniach geograficznych.

6. Konsultacje spoteczne

W zakresie konsultacji spotecznych projekt rozporzadzenia zostanie przestany
m. in. do Krajowej Rady lzb Rolniczych, Polskiej Izby Produktu Regionalnego
i Lokalnego, Polskiej Konfederacji Pracodawcéw Prywatnych, Krajowej Rady NSZZ
Rolnikéw  Indywidualnych  ,Solidarnos¢”, Zwigzku Zawodowego Rolnictwa
»~>amoobrona”, Krajowego Zwigzku Rolnikbw Kétek i Organizacji Rolniczych,
Zwigzku Zawodowego Pracownikéw Rolnictwa w RP i Polskiej Izby Biznesu

Zywnos$ciowego.
Opracowano w Departamencie

Bezpieczenstwa Zywnosci i Weterynarii:

Akceptowat:
Za zgodnos¢ pod wzgledem

prawnym i redakcyjnym:
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