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Projekt

Rozporzadzenie Federalnej Minister Zdrowia i Kobiet w sprawie dostosowania okre§lonych
przepisow dotyczacych higieny artykutéw zywno$ciowych (dostosowujace rozporzadzenie w
sprawie higieny artykutéw zywnosciowych)

Na podstawie § 13 ust. | ustawy o bezpieczeistwie zywnosci i ochronie konsumentéw (LMSVG),
Dz.U. XXX/2005, wydaje si¢ nastepujace rozporzadzenie:

Zakres obowigzywania

§ 1. Niniejsze rozporzadzenie reguluje dostosowanie okreslonych przepisow dotyczacych higieny
artykuldw zywnodciowych (WE) nr 853/2004 (Dz.U. nr L 139 z dnia 30 kwietnia 2004, poprawionych
wDz.U. nr L 226 z dnia 25 czerwca 2004) w odniesieniu do dalszego stosowania tradycyjnych metod
i strukturalnych wymagan wobec zaktadow.

Stajnie
§ 2. Niezaleznie od zal. III ust. I rozdz. II pkt 1 lit. a rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, rzeznie

musza dysponowa¢ stajnig lub poczekalnia dla zwierzat przeznaczonych na ubdj tylko wtedy, gdy
zwierzgta pozostaja w rzezni na noc.

Urzadzenie czyszczace, myjace i dezynfekujgce $rodki transportu dla zwierzat

§ 3. Niezaleznie od zal. Il ust. I rozdz. II pkt 6 rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, oddzielne miejsce
z urzgdzeniami czyszczacymi, myjacymi i dezynfekujacymi $rodki transportu dla zwierzat nie sg
wymagane, gdy dostawa zwierzat przeznaczonych na ubdj jest realizowana wylacznie przez wlasciciela
zwierzat bezposrednio z zakladu, w ktorym znajdujq sie zwierzeta, do rzezni.

Pomieszczenie do rozbioru migsa

§ 4. Niezaleznie od zal. III ust. I rozdz. I pkt 3 rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, w przypadku
zakladéw ze stacjonarng ubojnia ubojnia w odrebnym czasie pracy moze stuzyé¢ réwniez jako
pomieszczenie do rozbioru miesa.

Urzedowa kontrola podczas dezynfekeji

§ 5. Niezaleznie od zal. Ill ust. I rozdz. IV pkt 20 rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, urzedowej
kontroli stanie si¢ zado$¢, gdy czyszczenie i dezynfekcja odbedq sie wedlug dokladnego planu,
a urzedowy weterynarz lub asystent specjalista skontrolujg efekt czyszczenia przed wznowieniem uboju.

Przechowywanie czasowo przejetego miesa

§6. (1) Niezaleznie od zal. Il ust. | rozdz. Il pkt 5 rozporzadzenia (WE) nr 853/2004,
przechowywanie w warunkach chfodniczych tymczasowo przyjetego miesa moze odbywagé si¢ w chiodni,
o ile srodki organizacyjne, takie jak blokada i znakowanie odpowiedniego elementu z uboju,
uniemozliwiajg naduzycia i o ile nie ma podejrzenia epidemii oraz — przy zapewnieniu odosobnienia
uniemozliwiajacego oddzialywanie na inne migso. Nie jest wymagane specjalne, zamykane urzadzenie
sluzgce do przechowywania w warunkach chlodniczych tymczasowo przyjetego migsa, gdy tymczasowo
przyjete migso bedzie wykorzystywane w innym, wyznaczonym w zakladzie, celu.

(2) W przypadku postgpowania wedlug ostatniego zdania ust. 1, nalezy przestrzega¢ ponizszych
zasad:



1. Urzgdowy weterynarz musi oznaczy¢ migso jako ,,zakwestionowane tymczasowo” i wystawié
za$wiadczenie, ktére obejmuje wszystkie wymagane istotne elementy, wraz z ostateczng oceng
migsa.

2. Urzedowy weterynarz musi powiadomié urzgdowego weterynarza odpowiedzialnego za miejsce
badan. Ten natomiast musi, w razie gdyby bylo to wymagane, przeprowadzi¢ kolejne badania
oraz podjac si¢ oceny.

Wymogi temperaturowe dla migsa mielonego

§ 7. Niezaleznie od zal. Il ust. V rozdz. I pkt 2 lit. ¢ rozporzadzenia (WE) nr 853/2004,
w przypadku migsa mielonego, wyprodukowanego wylacznie w Austrii i odstawianego na terenie Austrii
do punktéw handlu detalicznego, wystarczy zachowanie temperatury +4°C lub nizszej, w celu
zagwarantowania nienagannych warunkéw higienicznych.

Postanowienia koncowe

§ 8. Rozporzadzenie Dz.U. II nr XXX zostato notyfikowane z zachowaniem przepiséw dyrektywy
98/34/WE o procedurze udzielania informacji w zakresie norm technicznych oraz art. 10 ust. 5
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 zawierajacego specyficzne przepisy dotyczace higieny artykulow
zywnosciowych pochodzenia zwierzgcego.

Wejscie w Zycie
§ 9. Rozporzadzenie wchodzi w zycie w dniu 1 stycznia 2006.



INFORMACJE OGOLNE
Problem i cel:

Niniejszy projekt rozporzadzenia sluzy, zgodnie z § 13 ust. | LMSVG do dostosowania okreslonych
przepiséw dotyczacych higieny artykuldw zywnosciowych zawartych w rozporzadzeniu (WE) nr 853/204
do specjalistycznych przepisow dotyczacych higieny artykutow zywnosciowych pochodzenia zwierzecego
w zwigzku z dalszym stosowaniem tradycyjnych metod i strukturalnych wymagan wobec zakladow.

Alternatywa:

Brak. Nietworzenie wyjatkéw prowadziloby do negatywnych konsekwencji dla malych i $rednich
zakladow.

Skutki finansowe:

Zarowno federacja, jak i kraje zwigzkowe nie ponosza zadnych dodatkowych kosztéw z tytutu
dostosowania odpowiednich przepisow dotyczacych higieny artykuléw spozywczych.

Wplyw na poziom zatrudnienia w Austrii oraz na gospodarke austriackg:

Rozporzadzenie stuzy ochronie miejsc zatrudnienia w malych i érednich zaldadach, gdyz czerpiq one
profity z wyjatkow.

Stosunek do przepiséw prawa Unii Europejskiej:

Regulacja dotyczaca dostosowania odpowiednich przepisow dotyczacych higieny zywnogci odbywa sige
w ramach swobody okreslonej przez Prawo Wspélnotowe.



Objasnienia

Cze$é ogdlna:

Tresé:

Zgodnie z § 13 ust. 1 LMSVG lub wedlug art. 10 ust. 3 i 4 rozporzadzenia (WE) nr 853/2004
zawierajacego specyficzne przepisy dotyczace higieny artykuléw zywnosciowych pochodzenia
zwierzecego, przewiduje sie, ze odpowiednie przepisy higieny artykuléw spozywczych mogg by¢
dostosowywane do kolejnych zastosowan tradycyjnych metod na wszystkich poziomach produkcji,
przetwarzania i dystrybucji artykuléw spozywczych oraz do trudnego poloZenia geograficznego
i strukturalnych wymogéw wobec zakladow.

Koszty:

Zarowno federacja, jak i kraje zwigzkowe nie ponoszg zadnych dodatkowych kosztéw z tytutu
dostosowania odpowiednich przepiséw dotyczacych higieny artykuléw zywno$ciowych.

Rozporzadzenie stuzy ochronie miejsc zatrudnienia w malych i $rednich zakladach, gdyz czerpia one
profity z wyjatkow.

Czes¢ szezegolowa:
Do§1:
W § 1 zostaje uregulowany zakres obowigzywania niniejszego rozporzadzenia.
Do § 2:
Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 przewiduje w zal. III ust. I rozdz. II pkt 1 lit. a, ze rzeZnie musza
dysponowaé wystarczajaco duzymi i higienicznymi, tatwymi do czyszczenia i dezynfekcji stajniami lub,

jedli pozwalaja na to warunki klimatyczne, odpowiednimi poczekalniami, w ktérych beda mogly
przebywaé zwierzeta przeznaczone na ubgj.

W szczegolnosci mate rzeznie czesto nie dysponujg ani stajniami, ani poczekalniami. Zwierzgta
przeznaczone na ubdj powinny byé wprowadzane do ubojni bezposrednio z pojazdu transportujacego.
Zaproponowane dostosowanie zat. Il odpowiada obowigzujace]j dotychczas regulacji zal. I rozdz. II pkt
10 lit. a dyrektywy 64/433/EWG z dnia 26 czerwca 1964, dotyczacej regulacji kwestii zdrowotnych
w przypadku wewnatrzwspdlnotowego obrotu handlowego $wiezym migsem (Dz.U. nr 176 z dnia 5
listopada 1964), o nastepujacym brzmieniu: ,Niezaleznie od ogdlnych warunkéw, niewielkie zaklady
rzeznicze musza speinia¢ przynajmniej ponizsze warunki:

a) wystarczajaco duze stajnie dla zwierzat, ktére beda spedzaly noc w zakiadzie rzezniczym;...”

Dostosowanie to powinno by¢ popierane réwniez z powoddw bezpieczenstwa zwierzat, gdyz przebywanie
w abcej oborze jest dla zwierzat zawsze czynnikiem stresogennym.

Zaproponowane dostosowanie nie zagraza osiggnieciu postanowien rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.
Do § 3:
Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 przewiduje w zal. III ust. [ rozdz. Il pkt 6, ze rzeznie musza

dysponowa¢ oddzielnym miejscem wyposazonym w odpowiednie urzadzenia czyszczace, myjace
i dezynfekujace srodki transportu dla zwierzat.

Je$li rzeznia nie dysponuje wiasnym $rodkiem transportu dla zwierzat, dowdz zwierzat przeznaczonych na
ubdj powinien — zwlaszcza w przypadku malych rzezni — by¢ realizowany przez samych rolnikow.
W takich sytuacjach dostawcy zwierzat mogg — roéwniez ze wzgledow zdrowotnych (z wylaczeniem
przypadku epidemii) — nie czysci¢ $rodkow transportu na obszarze rzezni, lecz np. na terenie
gospodarstwa rolnika, gdzie warunki sg lepsze. W okresie epidemii organ wiladzy moze ustanowic
zaostrzone $rodki bezpieczenstwa.

Niniejsze dostosowanie nie zagraza osiggnigciu postanowien rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

Do § 4:

Rozpmzqclzenie (WE) nr 853/2004 przewiduje w zal. Il ust. | rozdz. Il pkt 3, ze zaklady spozywcze
muszg sie upewmc czy zaklady, w ktorych dokonuje sie¢ rozbiér migsa zwierzat hodowhnych dysponujg

pomieszczeniami stuzacymi do tego celu, ktérych wyposazenie odpowiada wymogom przedstawionym
wrozdz. V.



W odniesieniu do ograniczen przestrzennych matych rzezni wzgledy higieniczne nie stanowia przeszkody
do tego, by miejsce pracy jednego dnia bylto np. uzywane jako ubojnia, a innego — jako miejsce do
rozbioru migsa, o ile miejsce to bedzie po kazdym uboju czyszczone i dezynfekowane oraz jesli spetni
wymogi wyposazenia niezbednego do rozbioru miesa.

Zaproponowane dostosowanie nie zagraza wigc spelnianiu wymogow rozporzadzenia (WE) nr 8§53/2004.
Do § 5:
Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 przewiduje w zal. 111 ust. I rozdz. IV pkt 20, ze po przeprowadzeniu

uboju podejrzanych o chorobe zwierzat, czyszczenie i dezynfekcja powinny odby¢ sie pod kontrolg
urzedowaq.

Dokladne informacje dotyczace czyszczenia i dezynfekeji oraz ich kontrola majg ten sam cel.

Do § 6:

Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 przewiduje w zal. 111 ust. I rozdz. II pkt 5 miedzy innymi to, ze

rzeznie musza dysponowa¢ zamykanymi urzadzeniami do przechowywania czasowo przyjetego miesa
w warunkach chtodniczych.

W szczegblnosci male rzeznie czesto nie dysponujg dodatkowym pomieszczeniem chlodniczym dia
czasowo przyjetego migsa. Zaproponowane dostosowanie zal. Il nastgpuje po obowigzujacej dotad
regulacji zal. Il rozdz. IT pkt 10 lit. f dyrektywy 64/433/EWG, ktorej tres¢ brzmi nastepujaco: ,,... )
pomieszczenie chlodnicze, ktore odpowiada zakresowi i rodzajowi przeprowadzania uboju, powinno by¢
wystarczajaco duze i sklada¢ si¢ z osobnych Iub mozliwych do oddzielenia komor, w ktérych bedzie
mozna skladowaé przyjete elementy po uboju, chyba ze przyjete elementy po uboju beda musialy by¢
przekazane pod kontrolg urzedu bezposrednio do specjalnego zakfadu, aby mogly byé tam poddane
badaniom uzupetniajacym.”

Cele rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 zostang spetnione przez $rodki organizacyjne i wyjatek odnoszacy
si¢ do przypadku epidemii. Odpowiada to dotychczasowemu sposobowi postepowania (§ 16
rozporzadzenia o badaniu miesa Dz.U. nr 395/1994 w obowiazujacym brzmieniu).

Do§7:

Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 przewiduje w zal. 111 ust. V rozdz. 1 pkt. 3 w polaczeniu z rozdz. Il
pkt 2 lit. c, ze migso mielone bezposrednio po wyprodukowaniu wymaga schlodzenia do temp.
nieprzekraczajacej +2°C, przy czym temperatura ta musi by¢ =zachowana rowniez podczas
przechowywania i transportu.

W Austrii istnieja dwa tradycyjne sposoby wprowadzania do obiegu migsa mielonego, przy czym oba
koncentrujg si¢ na ustepie dotyczacym miesa mielonego przeznaczonego do dystrybucji wytacznie na
terenie Austrii: Z jednej strony chodzi o mieso mielone, ktére (nieopakowane) zostaje wyprodukowane
w punktach sprzedazy handlujacego sprzedawcy koficowego lub w pomieszczeniach do nich
przylaczonych (§ 17 dotyczacy zakladéw wg rozporzadzenia o higienie migsa, Dz.U. nr 396/1994
W obowigzujacym brzmieniu) oraz ktére zgodnie z § 24 ust. 4 rozporzadzenia o higienie migsa, Dz.U.
nr 280/1983 w obowigzujacym brzmieniu w zwiazku z § 1 ust. 3 rozporzadzenia o migsie mielonym,
Dz.U. nr 520/1996 w obowigzujacym brzmieniu, moze znajdowaé si¢ w obrocie wylacznie w dniu jego
produkcji.

Z drugiej strony chodzi o migso mielone, ktére jest produkowane w zakladach zgodnie z rozporzadzeniem
0 migsie mielonym; takie migso mielone moze byé — jesli sg zachowane odpowiednie §rodki zwigzane
z procesem jego dystrybucji (patrz: zgoda BMSG z dnia 5 marca 2001, sygnatura 39.110/12-1X/A/3/01) -
dopuszczone do obiegu przez diuzszy czas.

W przypadku obu norm wprowadzenia do obiegu miesa mielonego — wylacznie w Austrii — obowigzujg
ograniczenia czasowe lub srodki zapewniajace jako$é, ktore gwarantuja, ze oferuje sig artykut spozywcezy
bezpieczny pod wzgledem higienicznym.

Zaproponowane dostosowanie odzwierciedla aktualny obowigzujacy w Austrii, zgodny z dyrektywsq
94/65/WE z dnia 14 grudnia 1994 dotyczaca ustalania przepiséw produkeji i wprowadzania do obiegu
migsa mielonego i przygotowywania migsa (Dz.U. nr L 368 z dnia 31 grudnia 1994), stan prawny; nie
istniejg wigc zadne watpliwosci dotyczace higieny. Ponadto wszystkie inne wymogi merytoryczne
(np. kryteria surowcow, przebiegdw pracy) nie sq poruszane.

Do § 8:

Wymogi notyfikacyjne wynikajg z cytowanych przepisow.



Do §9:

Termin wejécia w 2zycie tego rozporzadzenia jest dostosowany do wejécia w Zycie ustawy
o bezpieczeiistwie zywnodci i ochronie konsumentéw (LMSVG), rozporzadzen WE dotyczacych higieny
i kontroli oraz przepiséw notyfikacyjnych.



